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Chers Coulangeoises et Coulangeois,

Voici arrivé dans votre boite aux lettres le Petit Journal de fin
d’année, beaucoup d’informations et de photos qui vous
permettront de voir que votre village est vivant !

Ø L’espace multiservices, ou « Le Relais de Coulanges », est
maintenant terminé, nous sommes dans la réception des offres de
candidatures. La parution sur « Sos Villages » sur le site de Tf1 entre
autres, nous a permis de recevoir de multiples candidatures. Nous
finaliserons le choix d’un candidat d’ici la fin de l’année, et
souhaitons une ouverture propice courant du premier trimestre
2025.

Ø La visite du comité de sélection au label villes et villages fleuris
s’est déroulée 17 juillet dernier. Nous avons préparé un dossier
argumenté, et sommes heureux de vous annoncer que nous
recevrons le prix de la première fleur, le 27 novembre prochain.
Nous sommes ravis de cette distinction, qui vient récompenser le
travail des agents communaux et des bénévoles qui participent à
l’entretien des massifs et jardinières.

Ø La voie douce a subi quelques désagréments avec les fortes pluies.
Nous avons réparé, mais tant qu’elle ne sera pas stabilisée par le
temps, nous risquons encore des dégâts. Le marquage et la
signalétique complémentaire vont être installés.

Ø Notre village va passer en zone 20 km/ h en centre bourg, et en
priorité à droite. Nous espérons ainsi faire ralentir la vitesse des
véhicules qui traversent le village. Les essais qui devaient être
effectués aux entrées et sorties du village n’ont pas pu être réalisés
cet été, en effet le département doit nous prêter les bordures
mobiles, mais elles sont déjà en situation sur d’autres villages, nous
attendons donc notre tour pour bénéficier de cet essai.

Ø L’école Thomas Pesquet est maintenant dirigée par Mme
Wesnosker, qui est en poste à l’école d’Escolives. Nous avons
accueilli Mme Leïla Oukhattour qui est, depuis la rentrée scolaire,
en charge de la classe de CM2.
Nous souhaitons à cette nouvelle équipe une bonne année scolaire.

Ø Le repas des aînés aura lieu le mercredi 27 novembre prochain, les
bulletins d’inscriptions ont été distribués, mais nous avons pu
oublier une boite aux lettres, vous trouverez dans ce journal, le bon
d’inscription à nous déposer, afin de réparer notre erreur.
Prenez soin de vous et de vos proches.

Je vous souhaite au nom du Conseil Municipal, une bonne lecture de
ce journal, et de bonnes fêtes de fin d’année.

Odile Maltoff

MOT DU MAIRE
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FOCUS SUR LES CHIFFRES DE LA COMMUNE
Les impôts et taxes constituent la principale ressource de notre commune (45%) et les
dotations et participations de l’Etat concourent pour 26 %. 
L’optimisation de nos recettes a été effectuée par une augmentation modérée des taux
d’imposition des impôts locaux en 2022, ces taux n’avaient pas évolué depuis 2012, l’Etat ayant
effectué un relèvement des bases par ailleurs pour toutes les communes.

L’encourt de la dette a diminué de plus de 31 %, au travers des remboursements d’emprunts
existants, passant de 1 086 911 € à fin 2019 à 743 651 € à fin 2023 de capital restant dû. 
Aucun nouvel emprunt n’ayant été contracté sur cette période.
 
La capacité de désendettement correspond au quotient encours de la dette/caf, à fin 2023 elle
est de 8 ans (743 651/93 000) ; elle exprime le nombre d'années nécessaires pour atteindre le
désendettement total si la CAF de la commune y était intégralement consacrée.
Pour recourir à l'emprunt pour financer de nouveaux projets, il faut attendre que la dette de la
commune soit redescendue en dessous de 500 000 €, cet objectif sera atteint à l’horizon 2027.
L’analyse faite en 2020 sur l’endettement de la commune montrait déjà qu’aucune possibilité
ne s’offrait au conseil municipal d’engager un nouvel emprunt, ce qui était validé par les
rendez-vous annuels avec les services de la Préfecture.
 
 
Nos objectifs visent à maintenir la qualité des services aux citoyens et à réaliser les
investissements nécessaires. Pour viser ces objectifs, une capacité d’autofinancement positive
doit être pérennisée. Pour cela, nous devons continuer à maitriser nos dépenses tout en
soutenant le tissu associatif, poursuivre les améliorations bâtimentaires, et cibler une fiscalité
locale modérée malgré l’annonce de la baisse des dotations de l’État.
 
Pour financer le reste à charge des projets, la commune a sollicité son fonds de roulement (ses
économies), à hauteur de 393 146 €. Le fonds de roulement important en début de mandat
découlait du transfert de l’assainissement à la communauté d’agglomération, par un apport
exceptionnel de 133 134 €, mais aussi par une gestion saine préalablement, en revanche sans
travaux réalisés sur les bâtiments communaux. Il faut si l’on souhaite conserver en état
d’occupation le patrimoine communal, se plonger dans l’entretien et la rénovation (toitures,
gouttières, chaudières, …).
 
Nous avons une capacité d'autofinancement (économie fait sur le fonctionnement) en net
redressement à compter de 2023 : 93 000 € (dont 27 726 € de dotation exceptionnelle de l'État
au titre de l'inflation) avec un objectif à 60 000 € sur 2024 et 2025.

 Pour ne pas connaître de problème de Trésorerie, il nous est recommandé de conserver un
trimestre de charge en fonds de roulement, soit environ 200 000 € pour notre commune, les
services de la Direction des Finances Publiques concluent donc, que nous respectons les ratios
recommandés.
 
 



Un grand merci à Charles et Aline pour leur proposition de menu, nos aînés vont forcément
se régaler avec Charles aux fourneaux ! Depuis 2023 le repas a lieu à la salle des fêtes et
devient musical pour plus de plaisir et de partage ! Cette année c’est Catherine et Yves
Busato qui nous ont été vivement recommandés pour vous promettre une ambiance des plus
festives ! Un bulletin d’inscription a été distribué à chaque personne invitée.
(Article Magali Bernard)

REPAS DES AINES

CEREMONIE DU 11 NOVEMBRE

Mme le Maire et l’équipe municipale 
ont le plaisir de vous inviter à la

commémoration du 11 Novembre

La cérémonie se déroulera au
MONUMENT AUX MORTS

à 11H15

Un moment d’échange autour du verre de
l’amitié clôturera la cérémonie,

 à la salle des fêtes.
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MUSIQUE
Je lance un appel aux personnes intéressées par un projet d'organisation de Concerts
Acoustiques - musiques Anciennes, Baroques, Classiques etc, Traditionnelles aussi etc sur
Coulanges. Vous êtes curieux ou passionné, vous avez quelques heures de disponibles ou toute
une retraite, à nous de trouver une place pour chacun.
Contactez-moi, par SMS pour les 1eres infos, et j'organiserai une rencontre au moment
opportun. Pas de réunionite prévue (⁠◠⁠‿⁠◕⁠). A bientôt Nathalie 0688968400

JARDIN PARTAGE
Le "jardin partagé", avec son potager devant le cimetière, recrute de nouveaux jardiniers
curieux et joyeux. Le jardin partagé recherche des boutures ou plants de groseilliers, groseilles
à maquereaux, cassissiers, pour ses nouvelles plantations.
En projet cet hiver: 
- Préparer une 2nde butte style permaculture pour les cultures d'été 
- Planter des fruits rouges
A bientôt ! Contact: SMS à Nathalie au 0688968400

NOUVEAU A COULANGES

Création de bijoux fantaisie
 par Aurélie

les-folies-d-olly.sumupstore.com

Restaurant “Maison Roger” 
Aude vous propose une

restauration simple et rapide 
sur place ou à emporter. 



Le Salon de Coulanges 
7 ans déjà ! 

Le salon de Coulanges se
fait une petite beauté venez
découvrir ce lieu
chaleureux, simple 
et naturel. Nous avons
l'accessibilité handicapé et
la clim !

La coloration végétale ne fait que des reflets roux !? C'est du henné ?
Non le henné est une plante qui les compose et fait des reflets cuivrés mais il y a aussi
L'indigotier, rhubarbe, betterave, hibiscus, camomille, curcuma...
Toutes ces plantes territoriales composent nos colorations végétales et permettent un large
choix de teintes, de reflets et de nuances ! 
Chaque résultat est personnalisé et s'adapte à votre chevelure. 
En jouant sur les temps de pause sur la chaleur du mélange notre coiffeur coloriste végétal
saura sublimer vos cheveux selon vos envies et sans faux reflets.

DÉPOSEZ VOS BOITES SOLIDAIRES DE NOEL AU SALON DE COULANGES (Article Amélie - Le Salon)

Pourquoi faire du végétal ? 
Pour votre santé car tout ce que vous mettez sur votre cuir chevelu rentre dans votre
organisme. c'est là où il y a le plus de vascularisation. Pour avoir des cheveux en bonne santé
avec du volume de la brillance, de la souplesse, moins de chutes, de cheveux gras et moins de
racines ! Ça ne bouge pas au soleil ni avec la mer contrairement aux idées reçues.
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LE SALON DE COULANGES 

ETAT CIVIL
Décès 
ENGEL Andrée (MDR) 06/07/24
MAUMONT Gérard (MDR) 03/08/24
SAILLET Marcel (Auxerre) 26/08/24
IMBERT Maurice (MDR) 30/08/24
DURUPT Eliane (Auxerre) 4/09/24
LEHOUX Huguette (MDR) 10/09/24
SOMMIER Mauricette (MDR) 13/09/24       
METZINGER Anne-Marie (MDR) 28/09/24
GOUFFIER Jean Jacques (Domicile) 30/09/24       
VAILLANT Christiane (Dèque)  (MDR) 5/10/24
PODOR Claude  (MDR) 19/10/24              
NAUDIN Micheline (MDR) 20/10/24              

Mariages
DISSOUBRAY Thierry et 
MORVAN MERCADIER Corinne                                  
13/08/24
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Bravo ! 
Nous avons obtenu

 1 Fleur au concours 
des villages fleuris

FLEURISSEMENT

STERILISATION DES CHATS

TARIFS SALLE DES FETES



Les classements
Pour l’instant nos équipes seniors occupent les places
suivantes ; équipe A 1 ème, équipe B 5 ème, équipe C 6
ème.
Notre équipe fanion à aussi disputé la coupe de France,
après 2 victoires sur des équipes de la Côte d’or, elle a été
éliminée 4 – 2 aux tirs au but face à nos amis de
Coulanges les Nevers.
Pour les résultats des équipes de jeunes, il est encore un
peu tôt pour faire un bilan, juste à noter un départ
prometteur de notre équipe U13.

Les animations
Nous prévoyons de vous proposer plusieurs animations
pour la saison à venir :
-Tournoi de babyfoot le 11/01/204.
-Repas le 15/03/2025 Soirée belge
-Tournoi Christian Perrin en juin
Plus de détails dans les semaines à venir.
(Article FC Coulanges 67)

Les effectifs
Seniors et vétérans : 68
U19 - U18 : 2
U13 – U12 : 18
U11 : 5 + 2F
U10 : 2
U9 : 10 + 4F
U7 : 1
U8 : 2 + 3 F
Dirigeant : 13
Dirigeantes : 5

Les équipes engagées : 
1 équipe Division 2 Poule B
1 équipe Division 3 Poule C
1 équipe Division 3 Poule D
1 équipe Vétérans
1 équipe U13
1 équipe mixte U11
2 équipes mixtes U8 – U9

Après une intersaison compliquée avec le départ de plusieurs dirigeants du club, nous voilà
repartis sur de bons rails et nous l’espérons encore pour de nombreuses années.
Nous tenons à remercier les démissionnaires pour avoir facilité le transfert des compétences
aux petites nouvelles et plus précisément à la trésorière et à la secrétaire. 

Maintenant parlons football avec un effectif sensiblement en hausse parmi les adultes.
Une ombre au tableau, très peu de jeunes de 6, 7 ans ont frappé à la porte du club ainsi que la
disparition des catégories U14 – U15 – U16 – U17 - U18.
A noter une belle progression du nombre de joueuses féminines malgré des vestiaires
totalement inadaptés.

FC COULANGES 67
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LE CHALLENGE DECATHLON 24/25

Résultat de nos U-13
Retour sur le Challenge Décathlon aux Stade de l’Abbé-Deschamps à la mi-temps du match
Auxerre - Monaco

Avec Sang froid et Maîtrise, une partie de nos petits jaunes et noirs se sont imposés face à
l’équipe de l’US Cerisiers dans la séance de tirs au but sur le score de 4-1 !

Encore un grand merci à Decathlon Auxerre et AJ Auxerre qui permettent à tous ces jeunes de
vivre leur rêve le temps d'une mi-temps.
Un grand merci pour le sponsors O.B Paysage pour les nouveaux maillots de cette catégorie !
Et bravo à tous les joueurs de ce challenge 

On se retrouve le 2 mars à la mi-temps du match Auxerre-Strasbourg pour la 24ème journée de
ligue 1 pour le prochain tour de nos petits sur la pelouse de l’Abbé Deschamps.
#TeamFC67  (Source page facebook FC Coulanges 67)
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https://www.facebook.com/decathlon.auxerre.9?__cft__[0]=AZXXwxXJKeOnMx-lCZKn1t_TOZUIRkb800LJhEGMXk_F1WBkwzgDIucOTS_32MNijq2d4pLG7MK8Y0vRvOMiv3mQfzYcalSnhtFGd8cbZdu4z1eYG8qKweamntzwy_MFsCC4esUTmgIcu7zBbN8GkNmxbxxtp39ffPjrb8AT5eddyD0-26w4gWsXw9z0m12oZvx0hbEg2VuV1FKgK-80wFbC&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/ajaofficiel?__cft__[0]=AZXXwxXJKeOnMx-lCZKn1t_TOZUIRkb800LJhEGMXk_F1WBkwzgDIucOTS_32MNijq2d4pLG7MK8Y0vRvOMiv3mQfzYcalSnhtFGd8cbZdu4z1eYG8qKweamntzwy_MFsCC4esUTmgIcu7zBbN8GkNmxbxxtp39ffPjrb8AT5eddyD0-26w4gWsXw9z0m12oZvx0hbEg2VuV1FKgK-80wFbC&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=100094816454782&__cft__[0]=AZXXwxXJKeOnMx-lCZKn1t_TOZUIRkb800LJhEGMXk_F1WBkwzgDIucOTS_32MNijq2d4pLG7MK8Y0vRvOMiv3mQfzYcalSnhtFGd8cbZdu4z1eYG8qKweamntzwy_MFsCC4esUTmgIcu7zBbN8GkNmxbxxtp39ffPjrb8AT5eddyD0-26w4gWsXw9z0m12oZvx0hbEg2VuV1FKgK-80wFbC&__tn__=-]K-R
https://www.facebook.com/hashtag/teamfcc67?__eep__=6&__cft__[0]=AZXXwxXJKeOnMx-lCZKn1t_TOZUIRkb800LJhEGMXk_F1WBkwzgDIucOTS_32MNijq2d4pLG7MK8Y0vRvOMiv3mQfzYcalSnhtFGd8cbZdu4z1eYG8qKweamntzwy_MFsCC4esUTmgIcu7zBbN8GkNmxbxxtp39ffPjrb8AT5eddyD0-26w4gWsXw9z0m12oZvx0hbEg2VuV1FKgK-80wFbC&__tn__=*NK-R


9



LE MAGNY
Le panier de basket est installé à proximité de la table de
ping pong. Des  bancs vont être installés. 

Un atelier peinture du mur non tagué et la transformation
du terrain de tennis en un terrain mixte de badminton et
volley-ball enherbé sont à l’étude. (Article Magali Bernard)
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La Saint Vincent 2025 aura lieu le dernier samedi de janvier.
Les bénévoles vont commencer à se réunir afin de préparer cette nouvelle édition. 

Ils vont passer pour la traditionnelle quête en porte à porte, merci de leur réserver votre
meilleur accueil.
Si vous souhaitez participer ou pour toute demande de renseignements contactez votre
vigneron préféré ou envoyez un émail à  saintvincentcoulanges@gmail.com ou contactez
Magali au 0386422572
Confection de fleurs en papier crépon, décorez votre façade on fourni le papier
(Article Magali Bernard)

SAINT VINCENT 2025

AGENDA
Mi décembre max  
Vote prix micheline
4 au 30/11 max 
Dépôt boites solidaires
9/11 Repas dansant jumelage
11/11 Cérémonie 11 Novembre
12/11 Cinéma “Ma Gueule”
15/11 max
 Inscription atelier cuisine
27/11 Repas des aînés
Décembre/Janvier 
Quête St Vincent
7 et 8/12 Portes Ouvertes 
de Noël du Clos du Roi
8/12 Vide dressing 
et coffre à jouet d’Envol
10/12 Cinéma 
“Le grand Noël des animaux”
10/12 Cinéma “Lee Miller”
15/12 Spectacle de Noël
7/01 Cinéma “Bambi””
7/01 Cinéma “Vingt Dieux”
Janvier Vœux du Maire
4/02 Cinéma “Robot Sauvage”
4/02 Cinéma “Saint Ex”



Une année historique pour le comité de jumelage.En effet, cette année était l’année du jubilé
avec nos amis belges de Zétrud-Lumay. Après avoir fêté l’anniversaire à Coulanges au mois
d’avril. Nous voici fraîchement revenus de Belgique, pour conclure un jubilé historique. Le
week-end du 18 au 20 octobre nous sommes partis à 62 Coulangeois, dont Mme l'adjointe au
maire Elisabeth Lips

Répartis en plusieurs modes de transport : 
2 en voiture, 4 en avion, 2 à vélo et 53 en cars.
Oui vous avez bien lu 2 en vélo, nous tenions à féliciter comme il se doit nos 2 grands
champions qui ont fait 450 kms en 4 étapes à vélo. Un grand BRAVO à Marc-Antoine Moussu et
Jordan Renaud. Dès notre arrivée vendredi à 19h, une grande réception nous attendait dans la
salle des mariés à la mairie de Jodoigne . Nos 2 représentants respectifs ont pu échanger
discours et cadeaux. La soirée s’est terminé chez l’habitant.

Dès 8h30 samedi nous avions rendez-vous pour prendre la direction de Tournai. 
Au programme : petit train touristique, film sur la ville de Tournai, repas au restaurant, visite
guidée de la cathédrale et temps libre.

18h30 retour à Zétrud, pour la grande soirée anniversaire avec un grand buffet et Dj pour
danser jusqu’au bout de la nuit.

Pour les jeunes c'était match France/Belgique, remporté par la France 3-1 et visite d’une
brasserie en récompense.
Dimanche rendez-vous était pris à 11h pour un apéro musical et ensuite un dernier repas pris en
commun élaboré par un chef traiteur. Au cours du repas nos 2 présidents ont pu échanger
discours et cadeaux.
Les 2 comités ont offerts un cadeau souvenir à chaque participant.

16h30 il était déjà l’heure du retour vers Coulanges. Un grand bravo et merci à nos amis Belges
pour ce magnifique week-end.
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COMITE DE JUMELAGE

Comme à son habitude, la fête patronale avait lieu fin juillet, avec un temps plutôt frais pour
la saison, elle n’a pas rencontré grand succès. Espérons mieux l’année prochaine.
 Le vide greniers s’est déroulé sous un beau soleil et à rencontré encore une belle affluence.
La dernière soirée de l’année se déroulera le samedi 9 novembre à 19h30 salle des fêtes avec
un buffet fabriqué 100% par le comité et avec notre Dj Arnold pour la danse.
Pensez à réserver, vous êtes de plus en plus nombreux et les places sont malheureusement
limitées . (Article Comité de Jumelage)



12

Visite du patrimoine...

Offert par
le comité

de
jumelage à
Coulanges



Petit plaisir du mardi ou « à vos fleurs »
Je crois que nous l’avons déjà dit : l’EHPAD, enfin la résidence
Maurice Villatte, est un lieu de vraie vie. 
On y est entouré, la vie y est paisible.
Mais on est comme tout le monde parfois on cherche la lumière. 

EHPAD

Alors pour mettre de la lumière (il en manque un peu non ? et
pas que dans les EHPAD !), pour mettre « le feu aux poubelles
vermoulues du banal » ( on ne sait plus quel poète a écrit cette
jolie phrase), le mardi on continue à créer un florilège de fleurs,
avec Elisabeth, notre Maitresse en poésie florale 
( saperlipoètesse qu’ Elisabeth)
Ces fleurs vont décorer la résidence et les tables pour Noël.

Bref, résumons :
L’atelier floral du mardi à la résidence, c’est un temps pour soi
mais avec les autres, qui crée de la convivialité et embellit la
résidence et les yeux de ceux qui admirent nos réalisations.

Car, comme le dit Yvette : 
»On ne fait pas sa vie sans la mêler aux autres » 
(Article EHPAD)

Il n’y a pas d’âge pour courir après le bonheur, surtout pour qui
sait l’attraper quand il passe.
Il est fugace ce bonheur, comme un atelier de fleurs en crépon
ou une fête de noël,
Insaisissable ce bonheur, comme dans le cœur des poinsettias
que nous avons fabriqué 
Discret ce bonheur, il ne fait pas de bruit…il a le gout des choses
simples et partagées.
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BIBLIOTHEQUE
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Mardi 10 décembre 18h30
Noël approche et
l’impatience grandit dans
la forêt : tout le monde
s’apprête à vivre un
moment féérique au cœur
de l’hiver… Mais,
catastrophe, il faut sauver
le traineau du père Noël !
C’est une mission pour nos
ami·es renarde et cigogne,
tandis qu’une toute petite
poussine va tout faire pour
sauver la grande fête du
poulailler. Et la jeune lynx
arrivera-t-elle à temps
pour vivre le grand
spectacle magique en haut
de la montagne ? Aux
quatre coins du monde,
Noël réserve de
merveilleuses surprises…

Mardi 12 Novembre 20h30
Barberie Bichette, qu'on
appelle à son grand dam
Barbie, a peut-être été
belle, peut-être été aimée,
peut-être été une bonne
mère pour ses enfants,
une collègue fiable, une
grande amoureuse, oui
peut-être… Aujourd'hui,
c'est noir, c'est violent,
c'est absurde et ça la
terrifie : elle a 55 ans
(autant dire 60 et bientôt
plus !). C'était fatal mais
comment faire avec soi-
même, avec la mort, avec
la vie en somme… Sophie
Fillières, la réalisatrice, se
confie dans ce film-
testament, dont ses deux
enfants Agathe et Adam
Bonitzer, ont fait le
montage afin qu’il soit
porté à l’écran. Hommage
lui est rendu.

Mardi 10 Décembre  20h30
L’incroyable vie de LEE
MILLER, ex-modèle pour
Vogue et muse de Man
Ray devenue l’une des
premières femmes
photographes de guerre.
Partie sur le front et prête
à tout pour témoigner des
horreurs de la Seconde
Guerre, elle a, par son
courage et son refus des
conventions, changé la
façon de voir le monde.

Mardi 7 janvier 18h30
Adapté du livre « Bambi, l’histoire d’une vie dans les bois » de Felix Salten, le film
raconte les aventures d’un jeune faon, entouré de sa mère et des animaux de la forêt :
son ami le corbeau, le lapin, le raton laveur… Il découvre le monde des arbres et leurs
secrets. Chaque jour, sa mère l’éduque pour qu’il puisse grandir avec force. Mais
l’automne arrivé, Bambi s’aventure en terrain découvert lorsque des chasseurs le
séparent de sa mère à tout jamais. Dès lors, le jeune faon doit apprendre à vivre seul.
Heureusement il retrouve Faline son amie d’enfance. Puis un grand et majestueux
cerf, qui n’est autre que son père, va retrouver Bambi et l’aider à grandir. Ce dernier va
alors prendre son destin en main.
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CINEMA



Saint -Ex
Mardi 4 février - 20h30

En 1930, Antoine de Saint-
Exupéry est pilote de
l’Aéropostale en Argentine.
Quand Henri Guillaumet,
son meilleur ami et le
meilleur pilote de
l’Aéropostale, disparaît
dans la Cordillère des
Andes, Saint-Ex décide de
partir à sa recherche. Cette
quête impossible l'oblige à
se dépasser, en faisant de
sa capacité à rêver sa plus
grande force…

 Mardi 7 janvier - 20h30
Totone, 18 ans, passe le plus
clair de son temps à boire
des bières et écumer les
bals du Jura avec sa bande
de potes. Mais la réalité le
rattrape : il doit s’occuper
de sa petite sœur de 7 ans
et trouver un moyen de
gagner sa vie. Il se met alors
en tête de fabriquer le
meilleur comté de la région,
celui avec lequel il
remporterait la médaille
d'or du concours agricole et
30 000 euros.

Mardi 4 février  -18h30
Après avoir fait naufrage
sur une île déserte, un
robot doit apprendre à
s'adapter à un
environnement hostile en
nouant petit à petit des
relations avec les
animaux de l'île.

Cinéma à la salle des fêtes (salle polyvalente)
Adresse : 39 Rue Marcel Hugot, 89580 Coulanges-la-
Vineuse
Une ou deux séance(s) chaque mois.
Horaire : 18h30 et/ou 20h30
Les tarifs :

6 euros adultes
5 euros étudiants, demandeurs emplois, PMR
4 euros pour les enfants de moins de 14 ans.
Carte d’abonnement à 32 euros pour 7 séances.
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UN GRAIN LOCAL

Depuis septembre les
cours de couture ont
repris tous les mardi et
le jeudi ( 1 jeudi sur 2)
à l’Atelier 46 » 
rue André Vildieu 

Améliorer les techniques, s’essayer à coudre des
vêtements pour soi et échanger dans la bonne humeur,
sans oublier les apéros d’anniversaire .. sous la houlette
de notre super Sandra ! à l’Atelier 46 » rue André Vildieu 
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Les ventes de produits locaux se poursuivent et très bientôt les
commandes d’agrumes vont commencer juste avant la vente de
produits pour les tables de Noël. 
Si vous souhaitez être informés au fur et à mesure de nos propositions
envoyez-nous votre adresse mail à ungrainlocal@gmail.com

Comme à chaque atelier Un grain local, solliciterait
deux /trois parents pour encadrer les apprentis

cuisiniers.  

Si cela intéresse vos enfants dîtes le nous par mail à 
ungrainlocal@gmail.com 

ou 
par sms au 06 32 65 29 51 ( Edwige)

A propos de cuisine, seriez-vous intéressés par des
ateliers ”Adultes”. 

Si oui à quel moment de la semaine seriez-vous
disponibles pour y participer? Le samedi matin ? 

Même proposition de retour sur
ungrainlocal@gmail.com

Noël 2024

Un grain local invite les enfants 
Le dimanche 15 décembre à 15h 
à entrer dans le monde fabuleux
du cirque avec des marionnettes,
des musiques et des chansons
en accueillant : 
La Compagnie du Risorius et son
spectacle : Panique au cirque

L’histoire : 
Une chambre d’enfant. C’est
l’heure de se coucher, mais
l’enfant ne veut pas dormir et
demande à ses parents de lui
raconter encore une fois l’histoire
du cirque des frères Tartellini.…
Une vache funambule, une souris
sur un train, un éléphant volant
et un singe sur patins à roulettes.
Et la star du spectacle est « un
tigre sentimental » qui est tombé
amoureux …    
Un goûter sera offert à l’issue du
spectacle
(Article Un Grain Local)

Côté animations, nous essayons de nous renouveler et pour
cela nous avons besoin de votre avis : 

SONDAGE A table !

Un grain local souhaiterait proposer 
aux jeunes graines,

un atelier cuisine, à partir de 7 ans.
le matin samedi 30 novembre ou 14 décembre.

date limite d'inscription : 15 novembre.
Avec Aurèlie Billon d’Histoire de fanes...

L’après midi serait consacrée à la réalisation de
décorations de table (avec Sean O’Brien si nous

avons la chance qu’il soit disponible).
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Suite à des observations d'habitants de Coulanges, le conseil municipal a entamé en 2022 une
réflexion sur l'amélioration de la sécurité routière au sein du village.

Cette réflexion a été menée avec l'aide de l'Assistance Technique Départementale (ATD),
bureau d'étude du conseil départemental 89 (CD89).
Une présentation publique en a été faite lors des voeux du maire début 2024. 
L'essentiel des mesures consiste à réduire la vitesse des véhicules souvent excessive.

Sur une partie des aménagements envisagés, une phase de test doit démarrer en cette fin
d'année. Nous dépendons pour cela de matériels prêtés par le CD89. 
Ces matériels semblent très demandés, raison pour laquelle ces tests que nous espérions
mener au premier semestre ne l'ont pas été.

Le conseil municipal a fait le choix de mettre en œuvre les parties du projet qui pouvait l'être, à
savoir le passage en zone de rencontre à l'intérieur des promenades, et la restauration
systématique des priorités à droite dans tout le village. 

Pour les priorités à droite, un rappel de ces changements sera
annoncé aux entrées de Coulanges.

Les panneaux "cédez-le-passage" et "route prioritaire" seront
enlevés. Les bandes "stop" et "cédez-le-passage" seront
effacées.

Pour la zone de rencontre, des panneaux de début et fin de
zone de rencontre seront apposés aux 6 entrées du centre
bourg. Les panneaux "zone 30" seront enlevés.

Ces mesures deviennent
effectives à partir du 1er
novembre 2024.
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La vitesse des véhicules motorisés
est un facteur déterminant dans les
accidents et dans la gravité des
chocs, tout particulièrement sur les
piétons. Réduire la vitesse à 20 km/h
maximum dans les zones de
rencontre est un moyen d’accroître
la sécurité des usagers vulnérables
(piétons, cyclistes...) en
agglomération. 

Le terme «rencontre»
souligne que les conflits
doivent se gérer, non
pas par un rapport de
force mais bien par un
comportement de
courtoisie au bénéfice
des plus vulnérables.

L'objectif est
d'arriver à une
circulation
apaisée dans le
centre bourg, et
faire en sorte
que les différents
usagers de la
route cohabitent.

Dans la zone
de rencontre,
sur la voirie,
les piétons ont
priorité sur les
véhicules
motorisés. 

Dans la zone
de rencontre,
les piétons
peuvent
circuler sur la
chaussée mais
ne doivent pas
gêner la
circulation des
véhicules en y
stationnant.

Les cyclistes
sont autorisés
à prendre les
voies en sens
unique dans
les deux sens.

La vitesse des
véhicules est
limitée à 20
km/heure.

En dehors du centre bourg,
la vitesse est limitée à 50
km/h. Il serait néanmoins
possible dans les
lotissements d'abaisser la
vitesse à 30 km/h si cela
répond à une demande des
habitants.
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Quelques rappels concernant la
circulation vélos/voitures

Lors d'un dépassement de
cycliste, un véhicule doit se
déporter de 1 m en agglomération
et de 1,5 m en dehors. (1,50 m
c'est la largeur d'une voiture ! )
D'ailleurs, depuis 2015, le
conducteur peut chevaucher les
lignes continues pour dépasser un
cycliste .

Les cyclistes peuvent circuler à
deux de front sur la chaussée. Ils
doivent se mettre en file simple
dès la chute du jour et dans tous
les cas où les conditions de la
circulation l’exigent, notamment
lorsqu’un véhicule voulant les
dépasser annonce son approche.

L’obligation de serrer à gauche
quand on s’apprête à quitter une
route pour tourner à gauche ne
s’applique pas aux cyclistes qui
par exception peuvent serrer le
bord droit de la chaussée avant
de s’engager à gauche ; ils
peuvent donc selon les
circonstances choisir l’option qui
leur paraît la mieux adaptée.

Un conducteur qui pénètre sur un
carrefour à sens giratoire
comportant plusieurs voies de
circulation en vue d’emprunter
une sortie située sur sa gauche
par rapport à son axe d’entrée
peut serrer à gauche ; le cycliste
peut donc choisir cette option en
fonction des flux qu’il pense avoir
à traverser dans le giratoire. 
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Art

Pour se rendre à Auxerre.

La meilleure option est le covoiturage (karos.fr). Dans la pratique, il est difficile à mettre en
oeuvre. Et pourtant, il y a plusieurs dizaines de voitures qui vont à Auxerre toutes les heures.
L'application internet Karos, soutenue par la communauté d'agglomération, peut apporter une
aide, notamment pour les trajets réguliers. Dans la pratique, il manque un outil simple, qui
indique à un automobiliste qu'un piéton est en attente pour se rendre à Auxerre. De tels outils
existent. Il faudrait par contre arriver à indentifier un lieu sur Auxerre pour le retour.

Le transport à la demande. (application sur "auxrmlebus.com" ou 03 86 42 77 17)
Très simple, peu cher, c'est la solution parfaite pour qui veut aller sur Auxerre. Le retour est
également prévu. La seule contrainte se situe au niveau des horaires. C'est son appropriation
par un grand nombre qui peut permettre à terme plus de souplesse avec ce mode de transport.
La solution idéale pour de petites courses, un rendez-vous médical, ou rendre visite à des amis
(Article Christophe Mouy).

Pour se rendre à Vincelles.

Possibilité d'emprunter la voie douce à
pied ou en vélo. 
La signalétique pour l'indiquer est en cours
de réalisation. 
En arrivant à Vincelles, itinéraire conseillé
par la rue Paul Bert (première rue à gauche
après le pont), avec peu de circulation, et
possibilité de traverser la RD 1006 en
amont du giratoire, sur un passage piéton
avec îlot central. 
On arrive directement 100m plus loin au
passage à niveau.
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Une recyclerie
ouvre ses portes 
le 9 novembre 
à Vermenton. 

Elle permettra de
collecter, réparer et
réutiliser mobilier,
électroménager,
vêtements, etc. qui,
sinon, auraient été
jetés. 

DECHETERIE ET RECYCLERIE



Bref rappel historique :

La bibliothèque de Coulanges est municipale
depuis les années 1980.

-2014 : Informatisation de tout le fonds, achat
par la commune d’un logiciel de
bibliothéconomie. 

-2021 : Déménagement en urgence de la
bibliothèque de la Maison Renaissance à
l’ancienne école de filles Place Soufflot, suite
à un dégât matériel sur le plafond peint du
XVIIème s. 

-2021 : Premier PCSES, rejeté par la DRAC,
pour non-conformité (mobilier, espaces à
réfléchir plus avant). 

-Début 2024 : Changement du logiciel,
amélioration du parc informatique.
L’interface de la bibliothèque est désormais
consultable en ligne (catalogue et réservation
en ligne). 

Fin 2024 : Nouveau PCSES en cours pour un
projet plus abouti, s’inscrivant dans une
politique culturelle en phase avec le territoire
et les nouveaux enjeux des bibliothèques du
XXIème s

PROJET MEDIATHEQUE 
En détail :

Qu’est-ce qu’un PCSES ?

Il s’agit d’un Projet Culturel scientifique
Educatif et Social, solide dossier
argumenté sans lequel aucune subvention
ne sera allouée par la DRAC (Direction
Régionale des Affaires Culturelles). 

Ce dossier doit répondre à des critères
précis pour être validé.

-Diagnostic de territoire
-Enjeux et objectifs du projet
-Propositions
-Cahier des charges 
-Tableau budgétaire prévisionnel

Quelle que soit la taille du village et son
identité, tout projet culturel doit s’inscrire
dans une démarche globale de territoire et
se définit en concertation avec les
différents protagonistes en question. 

Depuis l’été 2024, les premières démarches
ont été entreprises. 

·04/07 : visite de nouvelles médiathèques à
Avallon et Châtillon sur Seine, par E.Lips, dans
le cadre d’une journée de formation de la
Médiathèque Départementale. Cette visite
consiste à comprendre les nouveaux
aménagements et services à mettre en place
dans les médiathèques actuelles. 
Réfléchir sur les besoins, les espaces, le
mobilier. 

Il ne s’agit pas de transférer des modèles sur
nos espaces et notre local de Coulanges, mais
de convenir au mieux du modèle adapté, une
fois que les problématiques seront
clairement posées. 
Pour exemple, des retours de cette visite, qui
pourront inspirer le nouveau projet pour
Coulanges.

Avallon. Des Chauffeuses pour créer un
sentiment de loggia pour des lectures
paisibles. Espace adultes
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Avallon, salle de prêt adultes, avec coins
chauffeuse pour lecture individuelle. 

Avallon. Coin enfants. Alternance rangements et bases assises.
A l’arrière, petites chauffeuses colorées pour enfants. 

Avallon. Une idée pour
 un coin enfant

accueillant 
et original. 

Avallon, salle video avec grand écran.  A envisager à Coulanges.
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Avallon. Espace
numérique à adapter 

en fonction des besoins. 

Châtillon sur Seine. 
Espace lecture adultes.

Châtillon. Espace jeunesse. Des codes couleurs distinguent les
deux espaces. 

Châtillon. Espace numérique en loggia. 



·02/08 : visite du site avec l’architecte A.R Alban-
Moureu, la même architecte qui a travaillé pour la
commune sur le projet épicerie. 

Particularité de Coulanges : le bâtiment est
partagé en deux ailes, sur l’ancienne école de filles
du XIXème s., l’une consacrée au périscolaire,
l’autre à la bibliothèque.

Actuellement, l’espace périscolaire nécessite de
réels travaux de restauration en raison de la
vétusté des locaux. 

L’architecte propose donc un projet global de
réaménagement et de travaux, inscrivant l’espace
périscolaire dans le cadre du PCSES. 

Un travail sur les flux et des horaires distincts
permettra de proposer un projet global, sans léser
aucun des deux espaces. 

·30/09 : visite du local avec le département
(M.Laurent Redor, Médiathèque Départementale
de l’Yonne), et le CAUE (M. Bodo). 

La politique culturelle de faire de tout ce bâtiment
une bibliothèque tiers-lieu, s’ouvrant à d’autres
services, correspond parfaitement à la mouvance
actuelle dans les notions de partage des espaces
et du « bien-vivre » en milieu rural. 

Les avis partagés ce jour sont donc cohérents et
participent d’un même esprit : proposer des
espaces conviviaux, intimes comme
multigénérationnels, chaleureux comme ludiques,
dans l’objectif d’une optimisation des espaces et
des plages horaires. 

·A ce jour, E.Lips travaille sur la
rédaction de ce PCSES. 

La qualité et la richesse de ce projet
seront enrichis grâce à une
concertation participative des
Coulangeois. 

Plusieurs services sont envisagés, mais
vous pouvez également en proposer
d’autres. 

·N’hésitez pas à photocopier ce bon, le
remplir et proposer d’autres services
qui vous sembleraient utiles à
Coulanges dans le cadre de ce projet
médiathèque. 

Vous pouvez retourner ce bon, soit à
Elisabeth, par mail
(elisabeth.lips@hotmail.fr), soit dans la
boite aux lettres de la mairie, à droite
du portail, ou en mairie directement
vers Laurence, notre secrétaire. 
(Article Elisabeth Lips)

PCSES - E. Lips

Autres propositions
en plus des services

existants
(bibliothèque

adultes et jeunesse
et DVDthèque). 

Cochez et
complétez si vous

le souhaitez. 
Toute la famille

peut participer sur
les différentes

lignes. 
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Nom
Prénom

(facultatif)

Salle
Multimédia

(écrans,
numérique..)

Ludo
théque
(jeux...)

Instrumen
thèque

(instruments
de musique...)

Graino
thèque

(échange 
ou dons de
graines...)

Autres
idées ?

mailto:elisabeth.lips@hotmail.fr


Le pressoir se situe rue André Vildieu, dans la grange en face du musée du vin.
Daté de la seconde moitié du XVIIIème siècle, ce monument remarquable est l’un des rares
pressoirs dits à abattage encore en place et visitable.
Dans la région, il peut être comparé à celui de Champvallon et du Clos-Vougeot.

PROJET MUSEOGRAPHIE

© Pascal Vernier

Rare vestige en Europe de ce type. Doté de poutres de 10 m de long, il présente un exceptionnel
puits à ancrage, et un double système de roues à taquets installé pendant la Première Guerre
Mondiale. Ses dimensions le classent parmi les plus grands encore existants en Europe.

Le conseil municipal prépare la mise aux
normes des musées du village (pressoir -
vigne et vin). 

Les plans d’architecte sont faits et la
récolte des devis a commencé, ils
permettront la recherche de financement.

Pour le pressoir il n’y a pas de gros travaux
à prévoir mais des frais de rénovation de
celui çi. Une entreprise ayant constaté la
présence de champignons sur les poutres
au sol. Il sera également daté pour enfin
mettre fin au suspens concernant ce point.

Pour le musée vigne et vin il faudra d’abord
résoudre les soucis récurrents
d’inondations lors de violents orages.
Différentes solutions sont à l’étude. 

L’esplanade sera aménagée pour faire le
lien entre les deux parties du musée.

Une nouvelle muséographie permettra une
visite de qualité et la valorisation des trésors
de ces musées dont le fabuleux pressoir à
abattage ! 
Ce musée a le potentiel pour devenir
incontournable dans sa catégorie. 

De plus une visite virtuelle du village est à
l’étude afin de faire connaitre
l’exceptionnelle histoire de notre village.
Labellisé Cité de Caractère Coulanges la
Vineuse continue de développer son
potentiel touristique. (Article Magali
Bernard)

D’une facture médiévale inspirée des techniques allemandes, ce pressoir immense doté de 4
poutres de chênes de Saint-Fargeau de 10 m de long a été utilisé jusqu’en 1921. Ces poutres,
comme son nom l’indique, viennent s’abattre sur la maie centrale de 15 m²pour écraser le
raisin. 

Découvrez les caractéristiques exceptionnelles de ce pressoir 
sur www.coulangeslavineuse.fr rubrique patrimoine.
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Pour 8 personnes / 16 croquettes moyennes
Temps de préparation: 40 minutes
Temps de cuisson: 30 minutes

Ingrédients 
1,5 kg de pommes de terre bint’je
4 oeufs
150g de beurre doux
100g de farine de blé
200g de chapelure de pain
Noix de muscade râpée
1L d’huile de friture
Sel et poivre

Préparation 
1- Eplucher et couper les pommes de terre en
quartiers et les plonger dans l’eau froide
(salée).
2- Laisser cuire pendant 25 minutes et les ôter
du feu (les pommes de terre doivent être
encore fermes)
3- Utiliser un presse-purée (ou passe-vite)
pour réduire les pommes de terre en purée,
ajouter 150g de beurre.
4- Remettre la préparation sur le feu,
assaisonner avec sel, poivre et noix de
muscade et la tourner afin de bien la sécher.
5- Intégrer 4 jaunes d’œufs à la purée
(conservez les blancs) et tourner
vigoureusement.
6- Préparer un bol avec de la chapelure
(fraiche de préférence), un autre avecles
blancs d’oeuf légèrement battus.
7- Laisser reposer la purée jusque ce qu’elle
soit tiède.
8- Modeler les croquettes à la main avec de la
farine ou à l’aide d’une machine a croquettes
(qu’on ne trouve qu’en Belgique).
9-Rouler les croquettes dans le blanc d’oeuf
puis dans la chapelure.
10- Chauffer l’huile de friture et y jeter les
croquettes une fois l’huile bien chaude.
11- Quand les croquettes semblent dorées, les
retirer puis servir (chaud!)

www.3monts.fr

Quantité : environ 18 cougnous
Temps de préparation : 2 h
Temps de cuisson : 20 à 30 min, selon votre
goût
Difficulté : Moyen

Ingrédients
500gr de farine
 25gr de levure fraîche
 75gr de beurre
 25cl de lait + 1cs pour dorer
 2cs de sucre semoule
 1cc de sel
 2 oeufs + 1 jaune pour dorer
 1 pincée de cannelle en poudre
 100 à 150gr de garniture (raisins, sucre
perlé, pépites de chocolat)

Préparation
1. Faire tiédir le lait et y délayer la levure
et le sucre.
2. Dans un plat ou le bol du robot,
mélanger farine, sel, cannelle, oeufs + le
mélange lait-levure-sucre pour obtenir une
pâte collante mais élastique ajouter
ensuite le beurre fondu.
3. Faire une boule et la déposer dans un
plat, recouvrir d’un essuie et laisser
reposer 1h dans une pièce chaude et sans
courants d’air, la pâte doit normalement
doubler. Si elle retombe en soulevant
l’essuie ce n’est pas grave.
4. Étaler un peu la boule sur la table
farinée et incorporer la garniture, j’ai
divisé ma boule en 3 pour faire 3
garnitures différentes … couper ensuite la
boule en 15 ou 18 petites parts.
5. Former les cougnous en laissant une
grosse boule au centre et 1 petite à chaque
extrémité, farinez vos mains pour plus de
facilité et je dois bien avouer qu’il faut
certainement quelques années
d’expérience pour arriver à en faire un
cougnou parfait … ou formez tout
simplement des boules.
6. Déposer les cougnous sur 1 papier
sulfurisé sur la plaque du four, battre le
jaune d’œuf avec la cuillère à soupe de lait
et badigeonner chaque forme, laisser de
nouveau reposer 1H dans une pièce
chaude, ils vont encore gonfler un peu…
7. Cuire 10min T6 (180°) ensuite baisser au
T5 pour 10 à 20 min selon que vous les
aimiez bien dorés ou pas, personnellement
je les préfère à peine doré voir même à
peine cuits pour ceux au sucre.

(Article Magali Bernard)

NOËL BELGES !
Découvrez deux incontournables des

tables de fin d’année de nos amis belges :
Les croquettes et les cougnous !

www.petitpapanoel.be

Apprendre d’hier, vivre pour aujourd’hui
et espérer pour demain 
Albert Einstein 
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