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Remise des prix du concours Kangourou, concours national de mathématiques 

Les résultats font l'objet d'un classement national. Les solutions et résultats sont
publiés sur le site Kangourou des mathématiques après clôture du concours en
Europe ou dans le monde. Félicitations à nos jeunes diplômés !

Toutes les actualités
 et informations de

 votre commune

www.coulangeslavineuse.fr

Mise à jour chaque semaine, 
cet outil est le votre, 

consultez le pour 
toute question...



Ø Le dossier ouverture de
l’espace multiservices
progresse ; les rencontres
avec l’architecte désignée 
ont abouti à un document
définitif. La commune est en
attente des subventions et la
soumission de marché pour
les travaux et aménagements
va être engagée.

Ø Grande première : une visite
du Sénat pour la classe de
CM1-CM2 avec M. Marandon a
été organisée le vendredi 26
mai. Elle a été suivie d’une
visite du Palais Garnier
l'après-midi et d'une
découverte pédestre des
quartiers de l'île de la Cité.

Ø Un calendrier des
différentes manifestations
organisées par les
associations et la commune a
été édité pour l’année 2023.
Vous le trouverez en fin de
journal. N’hésitez pas à
profiter de ces riches
évènements mis en place par
des bénévoles de notre
village.

Ø Le repas des aînés aura lieu
à l’automne, afin de profiter
pleinement d’une journée et
de nos restaurateurs.

Chers Coulangeoises et
Coulangeois,

Comme l’an passé, il me
revient de vous informer de la
clôture du budget 2022 et de
la prévision de 2023. J’ai pour
cela réalisé le même schéma,
qui j’espère aide à la
compréhension du
fonctionnement de la
commune.

Les projets avancent, certains
se terminent, se poursuivent,
ou démarrent :

Ø Le Jardin des Dames a été 
 inauguré le samedi 13 mai
dernier. Vous avez pu prendre
connaissance des nouveaux
espaces, aménagés pour des
moments de détente en
famille, au sein d’une
végétalisation en devenir. 

Ø La station de vélo
électrique est en accès libre
dans la cour de la mairie.
Merci aux personnes ayant
accepté de « poser » pour les
séances photos, elles ont pu
se voir sur les supports
utilisés par la communauté
d’Agglomération, en petit ou
grandformat, sur les abribus.

Ø Les travaux de la voie douce
commenceront cet été, la
commune a obtenu tous les
accords de financements
nécessaires. 

Ø Lors des cérémonies
commémoratives, M. Michel
Hugot, a depuis de
nombreuses années rempli
l’office de porte-drapeaux. La
commune le remercie
chaleureusement pour son
investissement constant
durant toutes ces années.
Désormais, un appel est lancé
pour un nouveau porte-
drapeaux. Si quelques
personnes souhaitent
s’intéresser à cette activité,
c’est possible à partir de l’âge
de 13 ans, avec une prise en
charge par les associations
concernées pour la formation
et l’apprentissage de cette
fonction.

Ø Profitez également de la
nouvelle saison des
expositions de la maison du
Pays Coulangeois. Un choix
varié d’œuvres est proposé et
les artistes sont toujours
heureux de partager un
moment avec les visiteurs. 

Prenez soin de vous et de vos
proches, et profitez du beau
temps à venir.

Je vous souhaite au nom du
Conseil Municipal, une bonne
lecture de ce journal.

Odile Maltoff
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Inauguration du jardin des Dames



La meilleure méthode pour
économiser, c’est de ne pas
consommer ce dont nous
n’avons pas besoin.

L’exercice 2022 a permis de
dégager un résultat positif
de clôture de
fonctionnement de 82 447,90
€ (avec les reports de
l’exercice antérieur) et un
résultat négatif de clôture
d’investissement de -210
502,84 € (avec les reports de
l’exercice antérieur).

Le Conseil a décidé de ne pas
augmenter les taux
d’imposition communaux. 

En revanche, une hausse
décidée lors de l’examen du
projet de loi de finances au
parlement, sera appliquée
sur votre imposition 2022.

Cette augmentation de 7,1%
des bases fiscales, concerne
plusieurs impôts locaux
(taxe foncière sur les
propriétés bâties, taxe
foncière sur les propriétés
non bâties, cotisation
foncière des entreprises, …). 

Nous devons être vigilants
aux dépenses de
fonctionnement. 

Nous avons pu ainsi voir
notre facture énergétique
(principalement le gaz, qui
sert de chauffage dans tous
les bâtiments communaux)
augmenter de façon
vertigineuse. 

Il était donc important de
conserver l’an passé, notre
marge de fonctionnement
sans la basculer en
investissement.

Dans la prévision 2023, il
n’est pas compté les
subventions qui ne seraient
pas encore notifiées (espace
multiservices).

Les restes à réaliser, soit en
dépenses ou en recettes,
sont des éléments notifiés et
pas encore réalisés (c’est le
cas pour des projets se
déroulant sur plusieurs
années civiles).

Tout comme chacun pour
son logement, nous sommes
vigilants à faire respecter les
températures des
bâtiments, et ne pas
consommer inutilement de
l’énergie. 

Elle est calculée depuis 2018
à partir de l’indice des prix à
la consommation
harmonisé, entre les mois
de novembre 2021 et 2022.

Le contexte économique
nous incite à la prudence et
à tenir compte d’une
précarité financière
présente et à venir.

La commune dispose d’une
capacité d’investissement
pour des projets entamés ou
à venir, avec l’apport
obligatoire de subventions
pour réaliser ceux-ci, c’est
ainsi la seule façon de
pouvoir réaliser des travaux
ou aménagements
d'importance dans notre
village.

La disponibilité ou la non
disponibilité de subventions
selon les thématiques
détermine notre capacité à
avancer ou pas sur les
dossiers en étude à
Coulanges la Vineuse.  
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Dès ce mois de mai 2023, les 320 vélos
électriques seront disponibles à la
location en libre-service et en longue
durée répartis sur 43 stations de
dépôt/recharge couvrant ainsi
l’intégralité du territoire. 

Faire du vélo un mode de mobilité du
quotidien:
C’est à la société lyonnaise Fifteen, que
revient la mise en place et la
maintenance du service de location. Un
prix    abordable (1,50€ pour 45 min de
location, 5€/ mois pour une utilisation
plus régulière), une interface client 
 simple et réactive via une application
sur téléphone et un site internet
(https://auxrmlevelo.com) et des
stations placées sur des points
stratégiques d’interconnexion entre 
 différents modes de transports... 

Autant d’arguments pour  faire du vélo
électrique un mode de déplacements
doux. Côté sécurité de  circulation, des
aménagements de voirie et de
signalisation préconisés par le schéma
cyclable communautaire sont en cours
de finalisation (rentrée 2023) et
devraient achever d’ici la fin d’année de
crédibiliser ce moyen de transport sur
les trajets   courts.

Relayée par une campagne d’affichage
abri bus sur tout le territoire, la
communication autour de ce service
vélo montre une identité visuelle
commune à toute l’agglomération.
«AuxR_M’», sera d’ailleurs déclinée
graphiquement pour chaque moyen de
locomotion.
Chaque commune disposera d’au moins
une station et 10 seront installées à
Auxerre.

Merci aux Coulangeois qui ont accepté
de venir poser pour une séance photo
afin de promouvoir ce nouveau service.
Vous pouvez en voir certains, en ce
moment sur les publicités des réseaux
sociaux ou les abribus d’Auxerre !

Un réseau de vélo électrique et le développement
programmé de voies cyclables sur le territoire de
l'agglomération auxerroise donne du sens à la
création de notre voie douce. Elle vous permettra de
rejoindre Vincelles et la voie verte en toute sécurité
et ainsi l'ensemble de la future toile de pistes
cyclables auxerroises. 
Un atout futur pour l'attractivité de notre commune
ainsi reliée au coeur de son territoire.
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Le vélo électrique disponible en libre-service à Coulanges la vineuse



Une journée à
Paris 
Le vendredi 26 mai 2023,
les élèves de la classe
de M. Marandon, en
majorité des Cm2 ont
participé à une journée
découverte du Sénat, du
Palais Garnier  et une
visite pédestre des
abords de l’ile de la Cité. 
Le prix des visites était
à la charge des
participants en dehors
des élèves et
accompagnateurs de la
classe. Le transport a
été offert par la
municipalité.

Marche Gourmande le dimanche
11 Juin 2023
La Marche gourmande en Vignoble
Coulangeois est une marche pédestre
de 15 km, alliant la découverte de mets
bourguignons et la dégustation de vins
de Bourgogne Coulanges la Vineuse de
7 domaines coulangeois.
Dégustation des vins de l'appellation,
repas itinérant, découverte du terroir
Coulangeois.
A votre choix, entre amis ou en famille
en tenant compte des capacités
physiques de chacun, la région est
vallonée !
Après avoir dégusté un café, feuille de
route, badge et verre vous seront
remis, départ pour les 15 km de
promenade à votre rythme dans les
chemins de vignes, dans les villages ou
encore dans des sentiers forestiers,
ponctués de 5 étapes gourmandes.
La bonne humeur est de rigueur, la
convivialité est également de la partie.
Tout au long du parcours, des
animations musicales, des raisins en
chair et en os, des quizz ou encore des
jeux assurent l'ambiance ! 
Inscription : 0386423248

Balades et découvertes...

Vigne et vins...
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La Saint Vincent de Coulanges la Vineuse
s'est déroulée le samedi 28 janvier. 
Cette journée était organisée par des
vignerons et des bénévoles soucieux de 
ne pas vouloir voir disparaitre cette fête
traditionnelle viticole. 
De la messe au défilé ou du vin d'honneur
à la dégustation des vins des vignerons la
tradition fut respectée ... Et  la soirée
concert organisée avec le comité de
jumelage a ensuite tenue toutes ses
promesses ! Bravo aux organisateurs !

Le comité de Saint Vincent est présidé par
Magali Bernard du domaine du Clos du Roi
depuis 2010. Elle prépare les jeunes
vignerons à prendre "la relève" et
permettre ainsi à Coulanges la Vineuse de
continuer à organiser une des plus
anciennes Saint Vincent de Bourgogne
pour encore longtemps...Si vous souhaitez
participer à l'organisation de cette belle
manifestation coulangeoise contactez
votre vigneron préféré qui transmettra.
Bravo aux bénévoles pour l'édition 2023 !

La Saint Vincent 2023

Des ateliers décorations sont actuellement organisés à
l'EHPAD par Elisabeth D'Hervé que nous remercions pour
son implication depuis de nombreuses années. Des
ateliers fleurs seront organisés en décembre 2023 et
janvier 2024 dans le cadre de l'organisation de la Saint
Vincent 2024. Le comité remercie la confrérie des 3 ceps
pour sa présence et la bonne tenue de la séance
d'intronisation qui a fait des heureux...

Nathalie NICOL - Animatrice
"L'atelier a été très apprécié par
les résidents.
Pour certains l'atelier leur à
rappelé des souvenirs pour
d'autres c'était une nouveauté 
et une très belle découverte. 
Les résidents étaient épatés de
voir ce qu'Elisabeth faisait avec
du crépon. 

Un très bon moment et une très
belle rencontre." 
MERCI ELISABETH 

Les membres du comité de Saint
Vincent de Coulanges la Vineuse
partagent la douleur des membres
du comité de Saint Vincent de Jussy
qui ont perdu leur président
Christian Hennoque. Il nous
manquera désormais à chaque
édition...

Le domaine Martin a accueilli un arrêt
vin chaud mémorable afin de célébrer
ensemble le départ pour une heureuse
retraite de Maryline et Michel Martin. 
Le vin chaud était délicieux et aussi
chaleureux que l'accueil proposé par
cette cave coulangeoise mythique. 
Les bancs bourguignons ont ponctué
cette pause gourmande avant le vin
d'honneur servi à la salle des fêtes !
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Michel Bernard intronisé 
au plus haut grade 

Michel Martin



Le comité de jumelage s'est
réuni le vendredi 13 janvier
pour son assemblée générale,
dont voici un résumé.

Une minute de silence a été
observée suite au décès de
M.Piette René qui nous a quitté
le 1er janvier .
René était le trésorier du
comité de Zétrud- Lumay , 
Mais surtout l'initiateur du
jumelage entre Zétrud  et
Coulanges . 
La mairie et le comité se sont
associés et ont envoyé 2 gerbes
de fleurs lors de ses obsèques .
Le président a présenté son
rapport moral et  a ensuite
laissé le secrétaire présenter le
rapport des activités et la
trésorière le rapport financier .
Le bureau est satisfait de ses
six premiers mois, grâce à la 
 participation de beaucoup à
diverses activités . Une
demande de subvention a été
envoyée en mairie .

La cotisation reste inchangée
: 20€/pers.

Cette année la rencontre avec
nos amis allemands à
Neumagen -Dhron se
déroulera du 13 au 15 octobre
2023 .

Cette année comme vous avez
pu le constater nous nous
sommes associés au comité
de Saint-Vincent pour leur
préparer un stand de
restauration lors de la soirée
concert qui cloture cette
journée.

A cette occasion nous tenions
à remercier la Saint-Vincent
pour nous avoir permis de
tenir ce stand et donc
apporter un peu de beurre
dans les épinards et bien sûr
nous tenions à les remercier
pour les honneurs faits à nos
amis belges lors de cette
journée. 

La confrérie des 3 ceps a
intronisé notre jeune Belge
(Manon),ainsi que notre
adhérente (Milou) et enfin
notre président
(Joseph),nous les en
remercions et ferons
honneur à leur confrérie.
Un début de calendrier est
en cours de réflexion pour
les animations à venir.
Dont le Vide-grenier(Juillet),
le Repas concert
(Septembre), le Voyage à
Neumagen -Dhron (Octobre)
et le Repas dansant
(Novembre) . 
Toutes les personnes qui
désirent nous rejoindre
ponctuellement ou
activement sont les
bienvenues .
Si vous souhaitez des
renseignements sur le
comité ou ses animations
n'hésitez pas à contacter
M.Joseph Germain:
 07 68 33 21 41 
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La Roue libre 
L'association a
organisé un super
loto géant ! La salle
des fêtes était
pleine à craquer,
un excellent
moment de jeu et
de suspens ! Bravo !

Comité d﻿e jumelage 

La séance d'intronisation 



Les activités
• Les enfants ont participé à la
décoration des tables pour le
repas de Noel avec des créations
manuelles.
• Après le repas, les animatrices
mettent en place des activités
sportives et collectives.
• Le soir, les enfants choisissent
une ou plusieurs activités qu’ils
souhaitent faire. Soit une activité
manuelle, soit une activité
collective.
Repas de Noël
L’organisation du repas de Noel a
été mise en place par les
animatrices de l’accueil de loisirs
périscolaire de Coulanges la
Vineuse. 
Une belle décoration des tables a
été faite ainsi que la préparation
de sachets de chocolats et
bonbons ont été donnés aux
enfants. 
Après le repas, les enfants ont pu
danser pour partager un moment
convivial tous ensemble.
Classe de découverte 2023
Les enfants de l’école de
Coulanges la Vineuse, en classe de
CM1/CM2, sont partis en classe de
découverte du 27 février au 03
mars 2023.
La SPL du pays coulangeois est en
partenariat avec l’école pour ce
séjour puisque deux agents
(Dorian BIRTEGUE et Clara LOUIS)
ont été mis à disposition pour
accompagner les enfants.

Chers parents,
Avec l'équipe d'animation, nous poursuivons les
activités manuelles et les jeux extérieurs et intérieurs
que ce soit après le repas du midi et durant l’accueil
périscolaire du matin et le soir. Des nouvelles activités
ont été mises en place telles que : confection d'un
gâteau pour le goûter, création de bijoux, activités
scientifique (réalisation d'un arc en ciel).
En perspective, nous prévoyons de construire une
cabane, réaliser une fresque murale à l'intérieur du
centre.
Les dossiers d’inscriptions 2023-2024 vous seront
prochainement distribués et ils seront à nous remettre
avant la fin de l’année scolaire.
Bien Cordialement

Nora Chaouch
Responsable de l’accueil de loisirs périscolaire de
Coulanges la Vineuse
03-86-42-28-94 (durant les heures d’accueil matin/soir)
accueildeloisirs.coulangeslv@outlook.fr

Départ de la directrice
périscolaire :
Ma mission, auprès de la SPL du
pays coulangeois, est terminée
depuis le 3 février 2023.
Je vous remercie de l’accueil et de
la confiance que vous avez pu me
donner.
La Directrice de l’accueil de loisirs
périscolaire de Coulanges la
Vineuse
Gibert Agathe
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L’année 2022 se termine, voici
un petit bilan des activités
faites sur les classes
élémentaires du RPI.
A noter cette année pour les
deux écoles : l’inauguration
de « l’école Thomas Pesquet »
à Coulanges-la-Vineuse et «
l’école Scolivaé » à Escolives-
Sainte-Camille. Les deux sites
possèdent désormais une
identité propre et
reconnaissable. 
L’école a hébergé une
résidence d’artiste
contemporain en partenariat
avec la DRAC. Les enseignants
de Coulanges ont choisi de
travailler avec l’artiste
Lauréline Lê sur le point
coupé à la ligne. Les élèves
après s’être ouverts et initiés
à l’art contemporain, ont créé
et participé au vernissage de
leur exposition à la galerie
Hors Cadre à Auxerre. 

En 2022, l’école poursuit ses
actions pédagogiques
favorables à l’ouverture
culturelle, artistique et
sportive des élèves :

-Les incorruptibles (prix
littéraire national) pour les
classes du RPI
-Cycle piscine à Auxerre pour
les élèves de CE2-CM1-CM2 
-USEP pour la classe de CM1-
CM2 (course d’orientation,
cycle Basket…)
-Liaison GS-CP
-Bibliothèque 
-Projet viticulture pour les
CM1-CM2 avec l’élaboration
de la cuvée L’Ecolière 
-Concours Kangourou
(concours mathématiques
national) pour les élèves du
CE1 au CM2 ainsi que des défis
scientifiques entre les classes
de CP-CE1 et CE1-CE2
-Dispositif « Ecole et Cinéma »
pour les classes de CP-CE1 et
CE2-CM1.
-Conception d’un jardin éco
biologique pour les CE1-CE2
avec une sensibilisation
générale au développement
durable. Participation de
cette classe à la semaine du
jardinage.
-Participation à la Grande
Lessive (action à visée
artistique)
-Visite du Museum et de
l’abbaye Saint Germain

En 2022, l’école élémentaire
s’est ouverte à une pratique
sportive peu habituelle à
l’école : la pratique du
patinage sur glace à la
patinoire de Monéteau…
Une belle découverte et de
belles sensations pour
beaucoup. 
Enfin, 2022 voit le
développement de la
pratique instrumentale pour
les classes de Coulanges à
travers la découverte du
Ukulélé. Chaque classe
participera à une
représentation collective en
lien avec l’école de musique
pour montrer le résultat de
ses apprentissages.

Stéphane Marandon
Directeur de l’école
élémentaire

C'est au tour de la classe CE2-CE1 de Nathalie Borgnat de l'école primaire Thomas
Pesquet de suivre pendant un trimestre une initiation au ukulélé !
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La deuxième classe ukulélé à
l'école primaire Thomas
Pesquet, qui regroupait les
classes de CE1 et CE2, a donné
une représentation pour
clôturer ce deuxième
trimestre le mardi 4 avril 2023
dans la cour de l'école en
présence de Quentin Vicart, 
le professeur de ukulélé.

Remise du prix Initiatives
Associations

Le soir même de ce 4 avril,
l'association « La pratique
instrumentale pour tous », a
reçu le prix « initiatives
Associations » au Manoir de
Hauterive. 

Ce concours récompense les
associations implantées en
Bourgogne, Franche-Comté et
dans les Pays de l'Ain et
menant, pour 2022, sur ce
territoire, un projet à but non
lucratif dans les domaines
suivants : solidarité, culture,
environnement, éducation,
sport amateur ou patrimoine.

Ce prix est organisé par la
Banque Populaire de
Bourgogne-Franche-Comté.

Stéphane Marandon,
directeur de l'école primaire
et président de l'association
était accompagné de Jacques
Carbonneaux, co-fondateur,
secrétaire général de
l'association, conseiller
municipal et Elisabeth Lips,
adjointe au maire de
Coulanges la vineuse.

Un logo pour le projet ukulélé
à l'école primaire Thomas
Pesquet.

Représentation ukulélé des CE1/CE2

Un grand merci au coulangeois Mickael Merley 
d'avoir fait don de son talent de graphiste à travers 
ce logo en soutien à l'association.
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Un atelier fabrication de ukulélés chez le luthier Yves Mion.

Le luthier en guitares Yves Mion a proposé d'animer un atelier participatif pour la
réalisation d'une trentaine de ukulélés qui seront offerts à l'association la pratique
instrumentale pour tous afin de permettre, l'an prochain et les années suivantes, à tous les
enfants de l'école de pouvoir pratiquer le ukulélé toute l'année.

Un appel à participation sera prochainement diffusé aux coulangeois. 
Pour toute question, merci de contacter Jacques Carbonneaux :
carbonneauxjacques@gmail.com

Pourquoi le ukulélé ?
Hugues Aufray est
président d’honneur de
l’association La pratique
instrumentale pour tous
L’initiative du ukulélé à
Coulanges la vineuse est
née de la rencontre avec
l’artiste Hugues Aufray qui
milite depuis des
décennies pour introduire
le ukulélé comme
instrument de musique à
l’école. Comme il l’affirme
dans une interview en
décembre 2020 pour la
sortie de son album 
« Autoportrait » : « (…) Ça
fait soixante ans que je dis
ça, que je dis qu’il faut 

enseigner aux enfants à
jouer du ukulélé, un
instrument qui libère la
bouche pour chanter, permet
la création d’harmonies à la
main gauche et le rythme à la
main droite… Autonomie !
(…)« 
Il existe déjà beaucoup
d’initiatives autour du
ukulélé en France mais
l’objectif de l’association est
de soutenir le projet
d’Hugues Aufray pour inciter
d’autres associations à
introduire cet instrument
dans d’autres écoles partout
en France et de créer un
réseau d’associations autour
du projet de l’artiste.
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FC COULANGES 67
La saison 2022-2023 touche à
sa fin, il sera bientôt l'heure
de tirer les conclusions de cet
exercice.

Cependant, à l'aube de la
dernière journée de
championnat une seule
certitude règne, et elle
concerne l'équipe B. 
En effet, au soir de la 18ème
journée, et après un succès 4
à 0 sur la pelouse d'ECN, les
hommes de Bruno MERAT
furent sacrés champions de
Départemental 4 et
évolueront à l'échelon
supérieur la saison
prochaine. 

Un aboutissement pour ce
groupe qui, avec 15 points
d'avance sur le second, ne
pouvait plus être rattrapé. 

Mais cette fin de saison peut
être encore plus belle
puisque l'équipe A est encore
en course pour la montée en
Départemental 1 après son
solide succès 2 à 0 sur le
terrain du troisième du
championnat. 

Il faudra cependant
remporter le dernier match
de la saison le 4 juin
prochain, au stade municipal,
et espérer dans le même
temps un faux pas du leader
pour rêver évoluer à
l'étage supérieur. 
Quoi qu'il en soit, un succès à
domicile viendrait clôturer la
magnifique saison de ce
groupe senior.
 
En ce qui concerne l'école de
foot, la fin de saison est
synonyme de tournois dans
lesquels la joie et la bonne
humeur sont au
rendez-vous. 

L'ensemble du FC Coulanges
67 tient à féliciter
Lou-Ann FAYADAT, jeune
éducatrice du club, qui s'est
vue remettre
une magnifique médaille de
la part de la Fédération
Française de Football. 

Cette gratification vient
récompenser son
investissement auprès de
l'école de foot et plus
particulièrement autour du
projet de développement du
football féminin de notre
club (toutes foot).

Nous profitons également de
ce petit journal pour vous
rappeler que le FC Coulanges
67 organise, le 1er juillet
prochain sur ses
installations, la seconde
édition de son tournoi
Christian PERRIN. 
L'occasion pour le club, mais
aussi tout un village, de
terminer cette belle saison
tous ensemble. »
 
Cordialement,
Dylan CHEVILLARD,
secrétaire adjoint du FC
Coulanges 67
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Nos U11 lors du tournoi d’Avallon



TOURNOI SIXTE 
Le FC Coulanges 67
organise la seconde
édition du tournoi
Christian Perrin le
samedi 1er Juillet sur
ses installations.
Le tournoi débutera à
9h30 et est ouvert à
toutes et tous à partir
de 15 ans.
 Prix de l'inscription :
25€ par équipe
Buvette et
restauration sur place
Lors de ce tournoi,
seuls les paiements en
carte bleue et espèces
sont possibles.
Alors si vous voulez
passer un très bon
moment en famille,
entre amis, entre
coéquipiers n'hésitez
pas à vous inscrire
rapidement 

Merci de faire votre
inscription en avance.
Places limitées  
Téléphone :
06.32.56.98.37
Mail : coulanges-
vineuse.fc@lbfc-foot.fr

L'ENVOL
organisera à
Coulanges à la
salle des fêtes un
vide coffre à
jouets et
vêtements
enfants ouvert
aux particuliers le
samedi 4
novembre de 14h
à 21h30, buvette
et petite
restauration;
Suivi le dimanche
5 de 10h à 18h
d'un vide dressing
ouvert aux
particuliers.
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"Pour information, 
du matériel 

(tables et chaises) 
est disponible au 

Foyer Rural.
Renseignements auprès
de M. Norbert BARRAULT

Tél. : 03 86 42 24 42
Mail :

n.barrault@orange.fr"



L’association a 1 an. 
Vous pouvez consulter en
ligne notre page sur le site
www.coulangeslavineuse.fr,
rubrique Vivre à Coulanges,
Les Associations.     

VIGNERONS, ETUDIANTS, 
AMATEURS D’OBJETS

ANCIENS,
venez nous rencontrer un

dimanche matin
Contact pour connaître nos

dates : 06 29 11 08 98 

LOGO :
Réponse aux énigmes du
dernier numéro
… « A vous de retrouver en
sillonnant le bourg la réponse
à ce choix de figure 😉 »
Réponse : Vous la trouverez
en observant les personnages
typiques du talentueux
sculpteur bourguignon
Hugues Sambin (1520-1601),
sur la façade de la Maison dite
‘Renaissance’ (façade sculptée
au XVIe siècle).
« Le logo porte l’effigie de
notre ancestral pays viticole
avec sa g _ _ _ _ _ de r _ _ _ _ _
ainsi que le l _ _ _ _ _ _
bourguignon en lieu et place
d’une couronne de l _ _ _ _ _ _ »
Réponse : Voyez
l’emblématique grappe de
raisin sur la droite du visage,
et probablement un tortueux
cep de vigne à deux rameaux
en-dessus.
Parant le front du
personnage, même si la
Renaissance s’inspire de l’art
romain, vous ne distinguerez
pas une couronne de laurier
mais… du lierre grimpant,
liane ornementale abondante
chez nous en toute saison.

Les fleurs
mellifères du lierre
formeront à
maturité de
petites ombelles
de fruits noirs.
En sculpture, par
exemple, la vigne
et l’acanthe sont
abondamment
représentés
depuis l’antiquité.
Viendra à partir du
moyen-âge le
fameux chou
‘bourguignon’, tout
aussi décoratif.
Puis le lierre
rampant fera son
apparition aux
côtés de notre
liane antique, la
vigne.

Association LES AMIS DU PATRIMOINE DE COULANGES LA VINEUSE

L’un et l’autre vont
parfois se mêler
pour donner des
couronnes de
‘lierre
bourguignon’, où
parmi son
feuillage, ses fruits
sont sculptés
comme de petites
grappes de raisin,
chères à nos
sculpteurs
régionaux. 

C’est le cas sur le
front de notre
personnage, mais
aussi très
nettement au
cimetière de
Coulanges-la-
Vineuse, au moins
sur une des
chapelles !
Avis aux curieux…
pour une autre
promenade.
 A.V.
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RENDEZ VOUS 
Nettoyage du lavoir rue Fontaine
d’Étable (lavoir du bas) à partir
de 9h30 le dimanche 18 juin. 
Apéro sorti du panier en fin de
nettoyage.

RENDEZ VOUS

http://www.coulangeslavineuse.fr/
tel:0629110898


Espace Multi service : 
étapes après étapes, un projet en phase finale de réalisation

ESPACE 
AGENCE POSTALE

ESPACE 
EPICERIE

ESPACE 
RESERVE

ESPACE 
SALLE DE REUNION

ET COMMERÇANTS EXTÉRIEURS
(ex : un boucher le mardi de 16h à 19h

ou une esthéticienne le mercredi de 14h à 18h)

ESPACE 
TOILETTES

ACCESSIBLES

COMPTOIR
EPICERIE

COMPTOIR
AGENCE
POSTALE

2023 sera l'année qui verra débuter les travaux d'agencement et d'équipement du nouvel espace
multi services tant attendu. Cette représentation schématisée vous donne une idée de
l'organisation des espaces. Un concept original donnera à ce nouvel établissement du sud
auxerrois une attractivité au delà de notre commune afin d'en assurer la pérennité. Dans les
prochain mois un appel à candidature pour la gestion de cet espace multiservices sera lancé.
Avec 80% de subventions pour les travaux et 50% pour l'agencement et équipement intérieur
nous avons réalisé un projet attractif pour l’obtention de ces subventions avec un financement
en adéquation avec les moyens de votre commune. Nous espérons qu'il vous satisfera et vous
apportera tout ce qui vous manque actuellement à Coulanges la Vineuse dont un lieu de
convivialité et de rencontre.

ESPACE EPICERIE

ESPACE RÉSERVE

ESPACE 
SALLE DE REUNION
ET VENTES EPHEMERES

STOCKAGE DES PRODUITS SECS ET FRAIS
ET COLIS

SALLE DÉDIÉE A L'ORGANISATION DE
RÉUNIONS, D'ANIMATIONS ET
PERMETTANT LA RÉCEPTION DE
PRODUCTEURS ET COMMERÇANTS
EXTÉRIEURS EN COMPLÉMENT DE
L'OFFRE DE L'ESPACE MULTISERVICES.

DU FRAIS, DU CONGELÉ, DU SEC, 
DU LOCAL, DU VRAC, LE DÉPÔT DE PAIN,
DES PRODUITS INDUSTRIELS, DES
PRODUITS ESSENTIELS A PRIX BLOQUES,  
 UNE MACHINE A CAFÉ, UN COMPTOIR
CONVIVIALITÉ, UN AFFICHAGE MAIRIE ET
ASSOCIATION .... ET EN EXTÉRIEUR :
TERRASSE ET RÔTISSOIRE...

Pour vous aider à patienter avant la finalisation de ce dossier nous vous proposons une
présentation succinte de ce que vous trouverez dans le futur espace multiservice. 
Vous trouverez une présentation complète de ce dossier dans le prochain Petit Journal.

issue de secours

issue de secours
accès salle de réunion

quand l'épicerie est fermée
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Bibliothèque

17

RaYonn’âges
“la médiathèque numérique
de l’Yonne”

Un service gratuit pour les
adhérents à la Bibliothèque
de Coulanges

Pour qui ?
Pour toute personne inscrite
à la bibliothèque. Rappel :
adhésion annuelle à jour de
10 € pour les adultes et
gratuite pour les enfants,
étudiants et personnes en
recherche d’emploi.

Quoi ?
Des contenus culturels en
ligne gratuits adaptés à tous,
enfants, ados ou adultes,
personnes dys, et tout public
empêché porteur d’un
handicap ou non ; 
➢  magazines et quotidiens
➢  livres (BD, romans,
albums…)
➢  films récents (non encore
diffusés à la TV)
➢  jeux vidéo
➢  musique et partitions
➢  autoformation (méthode
ASSIMIL, codes Rousseau,…)

Comment ?
1.Si ce n’est pas encore fait,
s’inscrire à la bibliothèque !
2.Faire une demande
d’inscription sur
https://rayonnages.mediathe
ques.fr/
3.Attendre la validation par
l’équipe de la bibliothèque de
Coulanges
4.Consulter les ressources
proposées via votre
ordinateur/portable/tablette
… en téléchargement ou
streaming. 

Certaines ressources sont en
illimité d’autres non (ex : 2
films/mois/abonné)
N’hésitez pas à venir pour
une démonstration sur place
ou de l’aide, ou contactez-
nous à l’adresse mail de la
bibliothèque :
mediathequecoul89@gmail.c
om 
Rappel horaires d’ouverture :
lundi 17h30-18h30 ; mercredi
15-17h ; samedi 10-12h

Pour plus d’informations,
rendez-vous sur le site de
Coulanges ; 
RaYonn’âges
“la médiathèque numérique
de l’Yonne”

Un service gratuit pour les
adhérents à la Bibliothèque
de Coulanges

Pour qui ?
Pour toute personne inscrite
à la bibliothèque. Rappel :
adhésion annuelle à jour de
10 € pour les adultes et
gratuite pour les enfants,
étudiants et personnes en
recherche d’emploi.

Quoi ?
Des contenus culturels en
ligne gratuits adaptés à tous,
enfants, ados ou adultes,
personnes dys, et tout public
empêché porteur d’un
handicap ou non ; 
➢  magazines et quotidiens
➢  livres (BD, romans,
albums…)
➢  films récents (non encore
diffusés à la TV)
➢  jeux vidéo
➢  musique et partitions
➢  autoformation (méthode
ASSIMIL, codes Rousseau,…)

Comment ?
1.Si ce n’est pas encore fait,
s’inscrire à la bibliothèque !
2.Faire une demande
d’inscription sur
https://rayonnages.mediathe
ques.fr/

3.Attendre la validation par
l’équipe de la bibliothèque de
Coulanges

4.Consulter les ressources
proposées via votre
ordinateur/portable/tablette
… en téléchargement ou
streaming. Certaines
ressources sont en illimité
d’autres non (ex : 2
films/mois/abonné)
à la rubrique Culture ;
Bibliothèque

A très bientôt !

Claire Brabant
Présidente de l’association de
gestion de la bibliothèque

Elisabeth Lips
Adjointe Culture-Patrimoine

https://rayonnages.mediatheques.fr/
mailto:mediathequecoul89@gmail.com
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
https://coulangeslavineuse.fr/
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Depuis fin mars, 600
nouveaux titres vous sont
proposés, après l’échange
annuel effectué à la
Médiathèque
Départementale de l’Yonne !
BD, mangas, documentaires,
romans, polars…

Début avril, deux ateliers
d’animation ont réuni petits
et grands pour la création de
petits paniers de Pâques. 

Le 21 avril au soir, à 18h30 a
eu lieu la première dictée de
Coulanges. Grand succès
avec 28 participants, dont
des ados attendus. Deux
bons d’achat, chez des
libraires indépendants
d’Auxerre, ont été décernés
au vainqueur de chaque
catégorie. 
Renouvellement de la
manifestation prévu pour
l’automne 2023 !

L’équipe d’animation de la
bibliothèque a été pré-
sélectionnée pour une
participation au festival
Musicauna qui aura lieu en
octobre 2023. 

Ce festival de musique,
organisé par la Médiathèque
Départementale de l’Yonne,
permet d’accueillir dans les
communes participantes
deux concerts dans la soirée,
d’un registre différent, afin
de faire découvrir des styles
de musiques variées. 
Sélection des jurys début
juin ! Pour Coulanges, il
s'agirait de salsa et rock, et
la date  prévue serait le 7
octobre. 

En ce qui concerne le
projet de médiathèque
rurale, des architectes
vont être mandatés pour
proposer des projets
d’aménagement du
bâtiment rue Servandoni,
à plusieurs variables. Il
sera question d’envisager
différents espaces et
services, proposant
espace numérique, prêt
jeunesse et prêt adultes,
ludothèque et
instrumenthèque ;
l’ensemble permettant de
prendre en compte
sciemment l’espace
d’accueil périscolaire
existant.

La bibliothèque actuelle
va faire l’objet à
l’automne d’un appel à
projet pour la
revalorisation du parc
informatique global, dans
le cadre d’un
subventionnement à
hauteur de près de 80%.
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Un projet dans l'air du temps et exemplaire :  le Jardin des Dames 
A L'ORIGINE : UN APPEL A
PROJET DE LA REGION EN 2020
Renaturation et biodiversité :
une solution pour diminuer les
îlots de chaleur dans les
espaces urbanisés
"On constate de manière
récurrente qu’il fait plus
chaud en ville qu’en
périphérie ou dans les
espaces naturels. Ce climat
local lié à l’urbanisation
entraîne des problèmes en
termes de santé et de
bienêtre, surtout l’été en
période de fortes chaleurs.
Le climat évolue, avec des
vagues de chaleur plus
fréquentes depuis 30 ans.
Celles-ci sont amenées à se
multiplier et à s’amplifier à
horizon 2100. 
En Bourgogne-Franche-
Comté, la température
estivale moyenne pourrait
passer de moins de 20°C à
plus de 26°C d’ici 2080. Ce
contexte est donc à prendre
en compte dans
l’aménagement du territoire
à venir, et en particulier dans
les espaces urbains."
Une forte dynamique pour     
 "conserver et réintroduire la
nature en ville » est donc à
encourager auprès des 

collectivités locales qui
souhaitent s’engager dans
cette voie.
2020 : le conseil municipal
fait appel à la société
Cambium 17 pour répondre à
cet appel.

CONSTAT DE LA SOCIETE
CAMBIUM 
Derrière un aspect général
assez aride à première vue,
on découvre la présence de
nombreuses cours privées
dont la végétation participe
au décor de la rue. 
Il s’agit là d’une des
particularités de Coulanges
la Vineuse à valoriser. 
Deux espaces pourraient
bénéficier d’une
requalification dans cet
esprit : la cour de la mairie et
l’îlot Ledoux.

"L’îlot Ledoux était autrefois
occupé par quelques maisons
insalubres et un hangar. 
La commune a acquis le
terrain, a fait faire démolir
toutes les constructions et a
procédé à la sécurisation des
édifices voisins (enduits
murs, reprises de toitures…).

L’espace aujourd’hui vacant
est accessible par la ruelle de 

l’Equerre et par une impasse  
qui donne sur la place de
l’ancienne poste.

Elle est accessible depuis
l’entrée de la venelle de
l’équerre, elle-même élargie
afin de créer une percée plus
lisible depuis la rue sur
l’intérieur d’îlot.

Même si sa vocation est de
rester publique et ouverte à
tous, cette cour peut être
clôturée facilement de nuit à
la façon des cours privatives.

La proposition de re
végétalisation de l’îlot
Ledoux consiste en la
création de murs de clôture
qui définissent un jardin de
quartier dont la typologie
s’inspire des ‘cours
privatives’ présentes sur
l’ensemble du centre bourg."

Le projet du conseil
municipal se porte sur l'îlot
Ledoux et est retenu par la
région. 

Nous obtenons ensuite la
totalité des 80%  de
subventions nécessaires à sa
réalisation.

La société Plaisance a réalisé les travaux
paysagers ainsi que la végétalisation des
maisons dont les propriétaires ont souhaités
bénéficier de l'opération et ainsi permettre la
végétalisation des rues.

Le Jardin des dames : la rue des dames
Extrait : Voyage dans le passé de Coulanges la
Vineuse - Seconde partie - Nom de rues du bourg -
Simone Vacant
"les Dames de charité n'étaient pas des
religieuses mais des femmes et filles de la
paroisse qui, bénévolement, se dévouaient au
soulagement des pauvres et des malades" -
"Elles étaient chargées de recueillir et
distribuer les aumônes dans un Bureau de
Charité" - "Il est plausible que le toponyme Rue
des Dames rende effectivement hommage à
cette association pieuse, d'assistance mutuelle
et d'entraide". 
Nous leurs rendons donc hommage à notre
tour en leur dédiant ce jardin déstiné à
améliorer le quotidien présent et surtout futur
des coulangeois.
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LES JEUX
ENFANTS

LA PLAQUE 
COMMÉMORATIVE

ODILE MALTOFF  
ET LES
PARTENAIRES
QUI ONT
ACCOMPAGNE
CE PROJET ONT 
 PRONONCE LES
TRADITIONNELS
DISCOURS. 
LE PROJET
COULANGEOIS
EST UN SUCCES
POUR SON
TERRITOIRE ET
INSPIRE DEJA
D'AUTRES VILLES
ET VILLAGES EN
BOURGOGNE

LES FONTAINES

LES VEGETAUX

POUR S'AMUSER

POUR SE RAFRAICHIR

POUR SE METTRE
A L'OMBRE

LORSQUE TOUT
AURA POUSSE (!).

Le Jardin des Dames
Verre

 de l'amitié

Attention les enfants, pas de ballon ici, il faut laisser pousser les végétaux. 
Un panier de basket et une table de ping pong seront bientôt installés ailleurs pour vous.

13
Mai
2023



Un grain local, avril, mai…et après ?
Après les ventes de Pâques, de plants de fleurs/légumes et avant la vente en juin,
l’association a fait un pas de côté pour accompagner la commune lors de l’inauguration du
Jardin des Dames.
Ce samedi 13 mai différentes animations ont permis d’échanger sur le thème de l’eau.

Un petit résumé pour ceux qui n’auraient pu participer: 

           •          D’où vient l’eau de Coulanges ?
L’eau potable que nous consommons vient essentiellement des nappes phréatiques.
Coulanges est approvisionnée par la nappe phréatique de la Plaine du Saulce (station de
pompage entre Vincelles et Escolives)

           •          Quels problèmes actuellement avec les nappes phréatiques ?
Ces nappes se rechargent essentiellement en automne et en hiver alors que les pluies de
printemps servent surtout à la croissance de la végétation et les cultures.
Avec le réchauffement climatique, nous allons, en Bourgogne Franche-Comté, vers des
périodes de sécheresse plus intenses et plus longues.

           •         Quelles conséquences sur notre quotidien ?
Des périodes de restrictions d’eau de plus en plus fréquentes comme l’été dernier :
arrosage, lavage des voitures interdits…
Des cours d’eau à sec, des arbres qui meurent... 
Des cultures qui souffrent ou détruites…

           •          Quels gestes adopter pour préserver notre capital eau douce ?
Chacun de nous peut changer un peu ses habitudes pour consommer moins d’eau!
Prendre une douche plutôt qu’un bain (1 bain = 4 à 5 douches)
Récupérer les eaux de pluies et celle utilisée pour le lavage des légumes pour l’arrosage au
jardin
Acheter moins souvent de vêtements (11 000 L d’eau pour fabriquer un jean)
Manger moins de viande (+15 000 L pour produire 1kg de bœuf et 4300 litres pour 1 kg de
poulet !)
En même temps que de diminuer les risques de pénurie, ce sera aussi  bon pour notre porte-
monnaie !!!

A l’issue de ces animations, quelques familles se sont inscrites pour participer au défi
”économie d’eau”.
Si cela vous tente, rejoignez-nous en vous inscrivant par mail à ”ungrainlocal@gmail.com”
Après une réunion pour établir collectivement les bases de ce défi, chacun sera invité à
relever son compteur d’eau et à évaluer, partager ses progrès et astuces pour parvenir à
réduire ses prélèvements.
Des rencontres régulières permettront de savoir ce qui est facile ou non de mettre en place.
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Merci à l'association Un Grain Local 
pour toutes ses animations pour les

enfants (et les grands...) BRAVO !
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La rédaction des
arrêtés est désormais
du ressort de la
Communauté
d’Agglomération. Pour
tout ce qui concerne
les arrêtés de
circulation et de
stationnement
(déménagement,
travaux,
manifestations…),
veuillez nous
transmettre vos
demandes 15 jours à
l’avance. 

Services à Coulanges : le bus service public, la décheterie, léo votre transport sur
demande... 

2ème vendredi du mois
sur la place de l’église –
13h30/16h30
Elodie Darlot reçoit des
Icaunais dans son
bureau itinérant
aménagé dans un
camping-car pour les
aider dans leurs
démarches
administratives. 
© Radio France –
Marion BOTHOREL
Pensez à vous munir
des documents
nécessaires selon le
service demandé (voir
pense-bête)



Leo : le réseau de transports urbains de la Communauté de l’Auxerrois.

Le transport à la demande Leo vous permet de vous déplacer en heures creuses, sur simple
réservation.
Un minibus ou un taxi vient vous chercher au point d’arrêt le plus proche de chez vous à l’heure
convenue (dans le créneau horaire indiqué par l’opérateur).
Il fonctionne du lundi au samedi et offre 3 aller-retour par jour à destination ou au départ des
arrêts Arquebuse, Hôpital, Pôle d’échanges et Gare SNCF à Auxerre.
En savoir plus et s’inscrire : leo.centrale-mobilite.fr
Réserver votre transport : du lundi au samedi 0 800 009 902
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L EO
Au départ de Coulanges la Vineuse : 

place de l'église

https://leo.manett-ondemand.cityway.fr/LEO/fr-FR/Account/DoLogin


J'MCA restaurant Coulanges la vineuse Recherche pour la
rentrée sept 2023 Apprenti(e)(s) salle et cuisine.

Le repas des aînés
s'est déroulé  au
restaurant le JMCA. 
Un évenement
toujours apprécié 
 et comme à leur
habitude Charles et
Aline nous ont
proposé un menu
gourmand et un
service impeccable.

INFOS : JMCA

en répondant au besoin
d'une nouvelle clientèle.. 

Elle souhaite contribuer
ainsi à valoriser le
patrimoine du village de son
cœur dans la droite ligne du
travail de sa maman, Simone
Vacant, qui a rédigé après
une dizaine d'années de
recherches trois tomes sur
l'histoire de Coulanges.
Mais surtout elle veut
contribuer à sa petite
échelle à un redéploiement
commercial du village,

Aude, 49 ans, descendante
de la famille Roger, est
venue faire revivre la maison
familiale, une ancienne
ferme de vignerons
polyculteurs.
Depuis quelques mois elle
adapte une partie de sa
maison en un lieu de
restauration. Elle proposera
une offre simple et rapide,
pour les ouvriers, entre
autres ! 

INFOS : Nouvel établissement  à Coulanges la Vineuse

En ce qui concerne l’église les
contacts sont pris avec
l’architecte des Bâtiments de
France et l’architecte conseil
de Cité de Caractère, afin
d’obtenir des préconisations
pour la mise en sécurisation
des parties supérieures de
l’édifice. Une réflexion est
menée sur la possibilité
d’installation d’une grille à
l’intérieur de l’église derrière
le portail principal de manière
à aérer le bâtiment aux beaux
jours et permettre ainsi aux
touristes de voir l’intérieur de
l’église depuis l’extérieur.

Le projet muséographique de l’ensemble pressoir et musée de
la vigne progresse également. Différentes propositions ont été
émises par une architecte mandatée, pouvant répondre à des
programmes d’envergure et de coûts variables. 
L’étape suivante est d’évaluer les différentes possibilités de
subventions afin de minimiser au mieux l’investissement
communal. Un point sera établi à l’automne 2023 à ce sujet.

INFOS : Recherche d'emploi RENOUER
Demandeurs d'emploi, vous avez besoin d'être soutenu(e) dans la recherche de travail ? 
Votre contact : Agence auxerrois rural - Laure Fromentin - 0386343839 - 1 boulevard Gallieni
à Auxerre - auxerrois@renouer89.fr

INFOS PAT﻿RIMOINE
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Si des personnes sont
intéressées par la mise en
place ou la réhabilitation de
systèmes de récupération
d’eau de pluie, elles
peuvent se manifester
auprès de l’association
"ungrainlocal@gmail.com" 
ou en mairie
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DECES (MAISON DE RETRAITE)
MARTIN  Jean-Claude 01 Novembre 2022
HAMELIN Catherine  Vve SCHAEFLÉ 20 Décembre 2022          
MARTIN Carmen Vve SOUFFLOT  21 Décembre 2022
SCHLICK  René  16 Janvier 2022
BOUCHARD Marie-Reine Vve PICARD  07 Mars 2023
DOUERO  Angélina 12 Mars 2023        
KOCIC Milorad 01 Mai 2023       
VERRIER Suzanne Vve BARREAU 02 Mai 2023  
TALVAT Henri  4 Mai 2023  
DE HAES  Simone  Vve KIEFFER  20 Mai 2023
 
MARIAGES                                  
Néant                        
 
NAISSANCES
-FUMERAND Lucas né le 1er novembre 2022 
de Thomas FUMERAND et de Gaëlle GEOFFROY
-LANGRY Priam né le 15 novembre 2022 
de Valentin LANGRY et de Cassandra SCIAUD
-HUOT Clovis né le 04 décembre 2022 
de Jean-Léon HUOT et de Emilie DESCHAMP
-CUBILLÉ Ninon née le 1er mars 2023 
de Romain CUBILLÉ et de Pauline DUVERNE
-CHENOT Amalia née le 22 avril 2023 
de Loan CHENOT et de Chloé LAZZAROTTO

Cela fait maintenant 1 an que
la commune accueille des
familles ukrainiennes, à la
fois dans un des logements
communaux, et au domaine
du Clos du Roi où Natalia
travaille depuis son arrivée à
l’été 2022.
Le bâtiment de l’ancienne
pharmacie permet depuis un
an d’héberger trois familles,
contre règlement des
charges. Le local du rez-de-
chaussée sert de lieu de
collecte de produits et
vêtements lors de
l’organisation de convois vers
la Pologne et l’Ukraine.
Pour rappel, la commune de
Coulanges est à l’origine, avec
celles de Saint-Georges et
Auxerre, de la création de
l’association Ukraine 

Solidarité 89, qui va fêter sa
première année d’existence
début juin 2023 lors de son AG
qui aura lieu le 3 juin.
En 2023, une campagne de
collecte a été réalisée dans de
nombreuses enseignes et sur
plusieurs communes de
l’Auxerrois, dont le Bi1 de
Vincelles. Outre les collectes
qui ont permis de récolter des
fonds et des produits
alimentaires secs, plusieurs
établissements hospitaliers
ont donné des lits
médicalisés, des fauteuils
roulants et du matériel
médicalisé.
Un convoi de deux 19 tonnes
et de véhicules utilitaires
s’est rendu jusqu’à la
frontière ukrainienne mi-
avril. Une équipe de pompiers 

volontaires d’Auxerre et
Migennes, s’est
bénévolement et à titre privé,
associée à cette campagne
pour la conduite des camions.
Début mai, l’ensemble du
matériel, des vêtements et
des produits alimentaires est 
arrivé à destination en
Ukraine, pour partie dans un
centre pour enfants dirigé par
notre contact sur place qui
est députée ukrainienne.

ETAT CIVIL

INFOS : UKRAINE SOLIDARITE 89

INFOS : SERVICE A LA PERSONNE

mailto:ungrainlocal@gmail.com


Les employés communaux vont
avoir une journée chaque
semaine réservée pour l'entretien
de la commune : 
chemins, promenades, bords de
routes, bords de chemins, stade
de foot, Magny, Mairie...

Voirie - Environnement

La commune applique le système de "tonte différenciée des espaces verts".

La gestion différenciée est
une nouvelle approche de la
gestion des espaces verts. 
Il s'agit d'adapter le mode de
gestion à chaque espace en
prenant en compte sa
vocation, sa fréquentation et
sa situation.

La tonte raisonnée ou
différenciée est l'action de
laisser la pelouse (ou une
partie) à l'état sauvage dans
le but de favoriser la
biodiversité. Une tonte
fréquente ainsi que le
désherbage apportent un
aspect esthétique à
l'extérieur, mais ne favorise
ni la faune ni la flore.

Le pelouse jaunit, elle se
dessèche et l'eau s'évapore.
Au contraire, les herbes
hautes gardent l'humidité
des rosées et préservent les
espaces verts de la
sécheresse.

Utiliser cette méthode de
gestion des espaces verts
c'est aussi optimiser les
moyens humains, matériels
et financiers. 
Réduction et/ou
optimisation du temps
consacré à l'entretien,
diminution de l'usure du
matériel et des charges
 de carburant...

Au mois de mai, les fleurs
continuent de produire du
nectar, un élément
essentiel pour la vie des
abeilles et d'autres insectes
pollinisateurs. 
Ne pas tondre sa pelouse
avant la moitié du mois de
juin, c'est assurer à
l'ensemble de ces insectes
un meilleur développement
et préserver la biodiversité.
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Portrait d'un coulangeois :

M. Benjamin Vecten habite
Coulanges depuis une
dizaine d'année.

Il a été mis à l'honneur lors
d'un reportage sur TF1
traitant du sujet des haies
en agriculture. Nous vous
proposons de découvrir
Benjamin Vecten et la
méthode qu'il a mis en place
au sein de son exploitation
agricole familiale.

Depuis 3 ans, il a repris
l'exploitation agricole de
son père et embrassé la
profession d'agriculteur.
Il a longuement hésité à
franchir le pas, car il lui
semblait que ce métier
nécessitait d'avoir une
certaine passion pour être
correctement exercé.
Son exploitation est basée à
Escamps. Elle est conduite
depuis une dizaine d'année
en "Agriculture de
Conservation des Sols"
(ACS). Cette agriculture a
pour objectif de ne plus
labourer les sols pour
favoriser la biodiversité du
sol et notamment les vers
de terre. Ceux-ci sont en
effet très importants pour
aérer le sol, et donc
apporter de l'oxygène aux
bactéries du sol. Par
ailleurs, cette aération
permet un meilleur
stockage de l'eau dans le
sol, ce qui limite l'impact
des sécheresses de plus en
plus fréquentes. Enfin, les
vers de terre ingèrent et
digèrent la matière
organique des résidus de
culture et la transforment
en humus.
L'ACS ne laisse jamais les
sols nus. Après moisson, des
couverts végétaux sont 

installés pour occuper le sol
et limiter la concurrence
pour les futures cultures.

Enfin, l'ACS fonctionne avec
des rotations longues de
culture, c'est à dire qu'une
même culture ne revient sur
la même parcelle que tous
les 7 à 8 ans, contre souvent
3 ans dans les exploitations
"conventionnelles" locales.
En revanche, l'ACS continue
à utiliser des pesticides et
des intrants.

Un des objectifs de M.
Vecten est de parvenir à se
passer d'insecticides. Et les
haies sont un des moyens
qui permettent d'y parvenir.
En effet, la haie abrite tout
un ensemble d'êtres vivants
qui concourrent à la
régulation des espèces qui
nuisent aux cultures.

Les haies limitent le
déssèchement des sols par
le vent, et permettent
l'infiltration de l'eau en
profondeur. Elles sont donc
des alliées indispensables
dans l'adaptation au
changement climatique.

Le coût de l'entretien des
haies commence à faire
l'objet de financements
spécifiques. Et elles peuvent
fournir à terme des
compléments de revenu
(bois, fruits, chasse).
Il s'agit aussi d'une action,
de nature à réconcilier
agriculteurs et grand public.
La haie se présente donc
comme un système gagnant
pour tous.
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M. Vecten fait partie de
plusieurs groupes qui
échangent sur leurs
stratégies agricoles. Cette
ouverture sur les autres l'a
amené à planter cet hiver
un km de haie, dans un
projet commun avec des
agriculteurs de Gy l'Evèque
et Pourrain. Au total, ce
sont 5 km de haies qui ont
été installées.

Ces haies sont composées
d'arbres et d'arbustes
d'essences locales et
mellifères. A terme elles
feront plusieurs mètres de
hauteur. Elles sont
financées à 100% par le
Conseil Régional et le
Conseil Départemental et
ont fait l'objet de 2
chantiers de plantation
participatifs, avec le lycée
de La Brosse et l'école
d'Escamps. Article de Christophe Mouy

Crédit Photo : Presse Evasion

Benjamin Vecten
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Informations

Murielle DS, artiste française installée à Londres vous présente ses magnifiques photos. Philippe
Duchemin vous accueille du mercredi au vendredi de 14h à 16h30 et les artistes les weekends et
jours fériés de 14h à 18h -  Les expositions changent toutes les 3 semaines. Venez aux vernissages.
Les expositions SPL sont le fruit du travail de Claude Martin, Philippe Duchemin et JB Poisson.

T. Villerey

Murielle. DS

T. Devrieux

T. Devrieux
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JUIN

Juillet

Aout

Septembre

PROGRAMME DES ANIMATIONS
Voici un programme des animations qui vous seront proposées de juin à septembre.
Le Petit Journal d'automne vous annoncera les animations 
d' octobre à janvier. Le comité des fêtes étant en dormance cette année nous
remercions l'ensemble des associations coulangeoises qui se sont mobilisées afin de
vous proposer un vaste choix d'animations tout au long de l'année. Découvrez ce
que vous reserve cette belle programmation.

3 et 4 - Coulanges de France (Loiret) 

6 - Séance de cinéma à la salle des fêtes 

11 - Marche Gourmande du syndicat viticole
17 - NOUVEAU ! Tournoi de Palets du Pré d'Ida 

23 - Vernissage - salles expo SPL - 18h 
24 - Association du Patrimoine 

Animations autour du lavoir du bas 15h

1er - Fête de l'école du RPI - à Escolives 

1er - Tournoi de football - FC Coulanges 67 
15 - Bal des pompiers du jumelage 

 restauration et concerts - cour de la mairie 

21 - Vernissage - salles expo SPL - 18h 

28 au 31 - Fête Patronale et Course de vélo (La Roue Libre)  
buvette et restauration - jeux

place de l'église et cour de la mairie

5 - Fête du Pré D'iDA N°4 (sur invitation) 

5 - Garçon La Note - Concert - Le Clos du Roi - Bar et
Restauration sur place (entrée libre)

18 - Vernissage - salles expo SPL - 18h 

3 - Vide Grenier des associations - dans 
les rues du village - buvette/restauration

16 et 17 - Festival Renaissance, Journée Européennes du
Patrimoine, repas et concert - Organisé par les associations

du Patrimoine, du Jumelage et Osez la Musique

30 - Un Grain Local - produits locaux - SDF 

? - Séance de cinéma à la salle des fêtes 

18 - Nettoyage du lavoir rue Fontaine d'Etable (lavoir du bas) à partir de 9h30
Apéro sorti du panier en fin de nettoyage

 21 - Fêtes de la Musique - Concert et Jam - Le Clos du Roi - Entrée libre
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Cerises au chèvre frais, 
poivre et sésame noir

Rincez et équeutez les
cerises. Ecrasez le
fromage de chèvre frais
à la fourchette.
Mélangez dans une
assiette le sésame et le
poivre concassé.
Enrobez avec les doigts
chaque cerise de
fromage de chèvre
frais. Roulez-la dans la
paume des mains puis
dans le mélange
d’épices. Posez les
cerises sur une assiette
et réservez 1 h au
réfrigérateur.
Au dernier moment,
coupez les cerises en
deux à l’aide d’un
couteau-scie en
décalant la coupe pour
ne pas tomber sur le
noyau. 
Servez aussitôt.

1.

2.

3.

4.

12 Belles cerises
1 Fromage de chèvre
frais(Petit Billy)
50g Grains de sésame noir
1 cuil. à café Poivre de
Cayenne concassé

Vous avez toutes et tous
votre recette favorite de
clafoutis, voici 2 recettes
originales pour utiliser vos
cerises. 

Terrine aux cerises et au
fromage blanc

Egouttez le fromage blanc
en le démoulant sur une
passoire fine. Rincez les
cerises, équeutez-les et
dénoyautez-les. 
Râpez finement le zeste
de l’orange, pressez-la.
Dans une casserole,
mélangez les cerises, le
zeste râpé, le jus de
l’orange et la gelée de
groseilles. Faites cuire à
feu doux 20 min environ.
Egouttez les cerises,
réservez-les ainsi que le
jus de cuisson. Faites
ramollir la gélatine dans
de l’eau froide, essorez-la
et faites-la fondre dans le
jus de cuisson encore
chaud des cerises. Laissez
tiédir puis incorporez-le
au fromage blanc.
Tapissez un moule à cake
de film étirable.
Remplissez-le en
alternant une couche de
cerises et une couche de
fromage blanc. Lissez bien
la surface, tassez un peu
et couvrez d’un film
étirable. Réservez 12 h au
réfrigérateur. Servez bien
frais, découpé en
tranches épaisses.

1.

2.

3.

4.

5.

600g Cerises
1 Orange non traitée
400g Fromage blanc en
faisselle
2 cuil. à soupe Gelée de
groseilles
3 Feuilles de gélatine

© Monique Mourgues/Prismapix
© Paquin/ Prismapix

La vie 
est une cerise

 La mort 
est un noyau 

L'amour
 un cerisier.

Jacques Prévert 

L'incontournable recette
de la pâte à sel :
Les grandes étapes de la recette
pâte à sel :
1. Dans un saladier, verser 1
verre de sel et 2 verres de
farine.
 2. Mélanger avec les mains le
sel et la farine.
 3. Ajouter 1 verre d'eau tiède.
 4. Malaxer avec les doigts
jusqu'à obtenir votre pâte à sel.
5. Procédez ensuite au modelage
de vos objets
6.Laissez sécher dans un endroit
sec pendant 12H minimum.
7. Cuire vos objets au
thermostat 3 ou à une
température comprise entre 75°
et 120° maximum.
Les petits objets vont mettre 30
minutes à cuire et les plus gros
pourront rester 2H au four.

Retrouvez d'autres jeux sur :
www.teteamodeler.ouest-france.fr

RECETTES

Retrouvez d'autres recettes sur :
www.cuisineactuelle.fr

https://www.cuisineactuelle.fr/recettes-de-cuisine/fruits/cerise

